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LIVRE DES CHAMPAGNES GAULT&MILLAU 2024  

la 11e édition désormais disponible en librairie 

 
 

  

Acteur majeur de la gastronomie dans sons sens le plus complet du terme, 
Gault&Millau déniche et célèbre tous les acteurs de l’hospitalité et des métiers de 
bouche : des chefs aux artisans, en passant par les vignerons. Depuis 2012, le 
Livre des champagnes référence les meilleurs domaines et leurs cuvées 
d’exception. Une vitrine unique pour promouvoir le savoir-faire du terroir 
champenois et l’un des symboles forts de son art de vivre.  

Dans ce livre, Gault&Millau présente l’excellence, l’inventivité et la diversité des trois 
cépages du territoire : Chardonnay, Pinot noir et Meunier.  
 
 

  

 
 

Découvrez le communiqué complet avec toutes les informations en cliquant ici 
   

 
  

   

 

  

 

Nous nous tenons à votre disposition pour tout complément d'information, 
envoi de visuels et demande d'interview.   

 
  

À propos de Gault&Millau 

https://services.hosting.augure.com/Response/cJ6Kj/%7Ba1082c1d-2c37-408b-a47c-66c3c4dd0a2b%7D
https://services.hosting.augure.com/Response/cJ6Kk/%7Ba1082c1d-2c37-408b-a47c-66c3c4dd0a2b%7D


 
Éditeur de guides gastronomiques fondé par Henri Gault et Christian Millau, ardents défenseurs de la 
«nouvelle cuisine», Gault&Millau déniche, accompagne et valorise tous les acteurs d’une scène 
gastronomique. En plus du célèbre Guide Jaune, créé en 1972, notant chaque année et toquant près 
de 2500 établissements sur toute la France, Gault&Millau publie 11 guides régionaux et un livre 
consacré aux champagnes.  

 
 

  

 


