
 

 

Pour la Saint-Patrick, Public House passe sous pavillon irlandais 

A l’occasion de la Saint-Patrick, célébrée le 17 mars, le plus iconique des pubs 
parisiens, Public House, se met aux couleurs du saint patron des Irlandais. Si le 
décor joue des codes, entre trèfles et végétation verdoyante, la carte n’est pas 
en reste ! 

  

Du 12 au 22 mars, trois suggestions débarquent au menu : crab cake (10,50€), 
beef pie à la Guinness (28,50€) et chocolate cake à la Guinness (9,50€). La 
célèbre bière donne le ton et s’impose comme fil rouge des célébrations. En 
pinte évidemment, la stout se décline aussi à travers deux cocktails inédits 
(12,50€) : 

• Parts Unknown : rhum Bacardi Carta Oro, crème de cassis, sirop 
d’amande, jus de citron frais, Guinness Draught 

• Pear Me Up : rhum Planteray Original Dark, verjus Bourgoin, sirop de 
Guinness Draught, purée de poire, vanilla bitters 

 

   

 

  

  



 

  

  

 

  

   

Le jour J, toute l’effervescence de la Saint-Patrick s’emparera de Public House. 
Le duo Thomas & The Two of Us fera vibrer les convives avec des classiques 
pop-rock et des clins d’œil aux icônes britanniques comme U2 ou The 
Cranberries. Et pour faire honneur au trèfle porte-bonheur, chacun pourra tenter 
sa chance via une machine à boules, avec à gagner une série de surprises, 
parmi lesquelles Guinness, cocktails signature et planches à partager. 

  

Informations pratiques : 

Public House 



21, rue Daunou 75002 Paris 

Suggestions food & drink Saint-Patrick : du 12 au 22 mars 2026 

Soirée Saint-Patrick : le 17 mars 2026, de 18h à 2h 

 

 

  

 


