
 
 

Communiqué de presse 
 

Toulouse, le 29 mars 2022. 

 
Nous sommes fiers de vous annoncer l’ouverture d’un nouveau concept de restaurant 

multimarque POPAFOOD. Des cuisines partagées où des restaurateurs peuvent préparer des 

plats adaptés à la vente à emporter ou à livrer. Un concept en totale adéquation avec les 

nouveaux modes de consommation. 
 
Qu’est-ce qu’un restaurant multimarque Popafood ? C’est un lieu unique avec plusieurs 

cuisines totalement équipées mises à disposition des restaurateurs afin qu’ils puissent préparer 

des plats à emporter ou à livrer. 
 
Idéalement situé, au cœur de Toulouse avenue Honoré Serres, 7 restaurateurs s’apprêtent à 

partager ce lieu inédit avec des univers culinaires variés et complémentaires : african food, 

cordons bleus, burger, pizza, cuisine orientale, brésilienne, laotienne, boîtes apéritives, berliner...  
Chez POPAFOOD nous estimons que tous les goûts sont dans la nature, il y en aura donc pour 

tous les goûts ! 
 
Comment ça marche ? L’ensemble des offres proposées par nos POPAcuistos seront disponibles  
à emporter grâce aux bornes de commande situées à l’accueil de l’établissement. Elles seront 

également disponibles sur les plateformes de livraison. L'établissement sera ouvert de 11h30 à 

23h00 du lundi au vendredi, et de 10h30 à 23h00 le week-end (samedi et dimanche). 
 
L’ouverture au public de POPAFOOD est prévue pour le 18 avril prochain à Toulouse. Nous 

vous donnons donc rendez-vous au 32 Bis avenue Honoré Serres pour découvrir les restaurants 

de POPA : 
 

- Cordon B : revisite d’un plat d'enfance 
 

- Guesara : cuisine orientale à base de produits frais et sains 
 

- Les copains : plateaux prêts-à-manger à base de produits locaux 
 

- Jungle Food : plats africains modernes et gastronomiques 
 

- Labo del Gusto : pizzas traditionnelles grâce à un savoir-faire authentique 
 

- La Coxinha : spécialités tout droits sorties du Brésil 
 

- Black Cow : burger et son pain noir 
 

- LAO : plats typiques laotiens et thaïlandais 
 

- Mufu : recettes maison bio façon Berlinois 
 

Une belle aventure qui commence avec de nouveaux restaurants qui rejoindront l’aventure 

dans les prochains mois. 

 
 
 
 

 


