PMS CLE EN MAIN POUR PHOBIQUE
ADMINISTRATIF

Ca m'interesse

Amis restaurateurs,

Avec la reprise de l'activité dans tes établissements, il devient difficile de se dégager du
temps pour gérer I'administratif.

Tu as déja entendu parler du plan de maitrise sanitaire ? C’est un document de
synthése qui recense I'ensemble des risques de contamination liés a ton environnement
de travail. Sais-tu que ce document est obligatoire dans I'ensemble du secteur alimentaire.
Et oui ! C’est une norme européenne qui contraint ton établissement a avoir une obligation
de résultats sur les sujets liés a I'hygiéne. Si tu te rends compte en lisant ces premieres
lignes que tu n'es pas a jour sur ce point-la, pas de panique on est la pour toi ! On
tépargne ce document qui donne la migraine a beaucoup de restaurateurs.
Au programme, rédaction des bonnes pratiques d’hygiéne, des documents en lien avec
la démarche HACCP ou encore la création de la procédure détaillée de la tracabilité.

Séduisant non... Le résultat le sera lui en revanche. En effet notre équipe a le talent
pour rendre un document indigérable ultra visuel. Le but c’est de créer un PMS
ludique pour qu’il ait un réel intérét pour toi et tes équipes.

En ce sens, notre conception de ce rapport est totalement personnalisée a ton
établissement et ses particularités. C’est le meilleur moyen pour se remettre a jour, pour
gagner en sécurité et pour rassurer le staff dans ses problématiques de condition de vie
au travalil qui sont aussi les tiennes !
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Le colit de la rédaction d’'un PMS ? 350€ c’est le prix de ta tranquillité et de la
pédagogie afin d’avoir un outil clé destiné tant aux contréles réglementaires qu’a la
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formation de tes équipes.
Plus que jamais nous voulons étre a ton soutien et n’hésite pas a communiquer avec
nos équipes si tu as des besoins immédiats plus particuliers.



