Q Communiqué de Presse

Plus de la moitié des Francais préts a payer plus
cher dans un restaurant éco-responsable

Paris, le 7 mars 2023 - Food Hotel Tech Paris, le salon Tech et Eco-Responsable de
I’hbtellerie-restauration, dévoile les résultats d’'un sondage réalisé par Food Services
Vision* autour de [I'éco-responsabilité et du numérique dans la restauration.

Le numérique et I’éco-responsabilité au cceur des préoccupations des 24/35 ans

D’aprés le sondage réalisé par Food Service Vision pour Food Hotel Tech, 56% des
Francais seraient préts a payer plus cher pour aller dans un restaurant éco-
responsable, les 24/35 ans sont quant a eux 66% a répondre positivement a cette
question et confirment 'intérét des plus jeunes pour le choix de I'éco-responsabilité dans
leur quotidien. lls sont principalement des hommes (59%) urbains - 62% d’entre eux
viennent de villes de 20 000 a 100 000 habitants.

Ce sont également les jeunes de moins de 35 ans qui sont plus réceptifs aux
innovations numeériques en restaurant. 69% d’entre eux apprécient d’aller dans un
restaurant ou I'on peut commander via des bornes numériques. lls aiment aussi visualiser
le menu sur smartphone (64%), payer I'addition via smartphone (63%) et commander via
des tables numériques ou des tablettes (65%).

“Les résultats de ce sondage montrent bien que les jeunes sont le fer de lance en matiere
d’éco-responsabilité et de numérique. Le futur des restaurateurs réside dans le numérique
et dans l'innovation pour répondre aux problématiques auxquelles ils font face et aux
attentes de la nouvelle génération” déclare Karen Serfaty, fondatrice de Food Hotel
Tech

*Chiffres issus d'une étude, aupres de 500 convives frangais, réalisée par Food Service Vision pour Food
Hotel Tech, février 2023

https://www.foodhoteltech.com/

Contactez-nous si vous souhaitez étre accrédité au salon ou si souhaitez
interviewer Karen Serfaty.

A propos de Food Hotel Tech
Créé par Karen Serfaty en 2017, Food Hotel Tech est le salon du digital et des innovations
technologiques dédiés a I'hbtellerie et la restauration. Véritable rendez-vous fédérateur
du marché, Food Hotel Tech accompagne les professionnels des CHR dans la
connaissance et l'intégration des meilleures innovations technologiques et digitales a
travers un parcours client clair, cohérent et a forte valeur ajoutée. Quatre éditions du salon
FHT a Paris et trois éditions a Nice associées a de nombreux colloques et interventions


https://45uuf.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/LK2LoowWD90ZZE4fHplRkiZXVA827b22d1EQG5QSrja85AevzEphBSEVrNQXKW1VqqCOmkws3DOO_qtEv3VDfxvrx1--CTtWEzRqx3KUwWKVLirqsOyBJK1HytQLJSLyi2ZNtCaBCogQDPnj8WgTFO7o9Mi-GPMWVrBWMqrLM53VAZzvIO7yxcYDSdg-RY98NkuwkMQwqKNUlxDLwcW7npIUf3jqt2wwV1SchVf12RSZABI0FP8ScvTlRU2BgMpHQtq4aYE-or8EtY2SjEQR5qJVZEedRZIvPte2oe3io7JCVVZkoRUgbU-Nm7_pGXryXz8v_bOMntDfGIMAFoA58TBvzTD_bg
https://45uuf.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/6XJAMeOaYz6tByDNfL0tfLNVXonnWavy40AsHOCD-JukLBLKrbEuhTVaPzLYKqhT1saw4cuT4Wc96n3ymoRg1xiFGcXupK1I5DlamdA_ss7AJhNG2lh24HKEI5ESSwKim3waMsbv6ZjPbC6TM1i7qlfxO0B38yK-IjydxpfSLCh3lSgr-orZ4LR7cuILQmIcO4lMh-oxFEbUfe6bnm7XgmkHoqiNnQlVNFCKOO1t9P0HgH00uLXZ2v3SFsQe46EiNq6Bcfj9qh5d5vkymARQcEWYT8zNuyb6xaa2X-_UE64lYbpNxHd8GiMlVowwdUXTupMF9SqH8fENu_CA0EEerOa7_CwD3A

dans des écoles permettent a I'événement de promouvoir ses contenus et sa culture.
L’édition FHT Paris 2021 avait fédéré 7800 visiteurs et 250 exposants dont 60 startups.



