
BÚN IS 
BEAUTIFUL

PRÉSENTATION DU CONCEPT BEAU & BUN
& TRANSFORMATION DE WOKO RÉPUBLIQUE



BISTROT VIỆT
Beau & Bûn réinvente le restaurant 
vietnamien avec une approche moderne 
qui mélange les genres :

•	 D’abord dans les assiettes où les recettes 
authentiques s’entremêlent avec des 
saveurs atypiques, pour le plus grand 
plaisir des papilles.

•	 Puis sur les murs, où dans un patchwork 
de couleurs, les œuvres artistiques 
contemporaines côtoient celles d’un 
autre temps. 

•	 Enfin dans le service, où la rigueur et le 
savoir-faire cotoient la convivialité et 
l’ambiance décomplexée.
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NOS PRODUITS
 

Nos deux spécialités,
Bùn & Rolls

1. 



LA SALADE BÙN,
EMBLÈMATIQUE

Le Bún est une salade gourmande  
typique du Vietnam et reconnue 
pour son équilibre des saveurs tout. 
Elle est composée de vermicelles 
de riz tièdes, de salade fraîche et 
de légumes croquants, parsemés 
d’épices, de feuilles de menthe et 
d’éclats de cacahuètes grillées. 
Savoureux et généreux, il est garni 
d’une grillade de viande ou de 
poisson mariné dans nos sauces 
uniques faites maison.

Notre chef s’est inspiré des 
meilleures recettes de l’Orient 
pour créer et revisiter le Bún. C’est 
un voyage inoubliable aux saveurs 
marquées par la richesse de la 
culture culinaire asiatique !
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FRESH ROLLS  
À CROQUER

Comme une salade Bún roulée et 
prête à emporter, nos Fresh Rolls 
sont préparés avec des vermicelles 
de riz, des crudités croquantes, 
une protéine marinée, le tout 
enveloppé délicatement dans une 
feuille de riz. 

Nos fresh rolls sont préparés 
avec minutie et à la minute ! Leur 
préparation demande un savoir-
faire unique que l’on retrouve 
uniquement chez nos cuisiniers 
asiatiques.. C’est un véritable 
plaisir de les tremper dans leur 
sauce maison pour les savourer à 
pleines dents !

Les Freshs Rolls offrent également 
une alternative originale et 
économique pour la consommation 
à emporter.
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VARIER 
LES PLAISIRS

Le Côm est une alternative au 
Bùn. Avec sa base de riz, il est très 
apprécié pour sa consistance et 
l’équilibre  qu’il apporte. Comme 
le Bùn, le Côm est garni d’une 
grillade maison. 

À partager  (ou pas), nos nems 
sont préparés selon la recette 
secrète transmise à travers les 
générations de la famille Truong, 
fondateur de Beau & Bun.

Finir en douceur :  Nos desserts 
maison  sont élaborés à partir de 
saveurs typiquement asiatiques 
pour prolonger le voyage 
gustatif.. .
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L’AMBIANCE
 

Un nouveau regard  
sur la culture vietnamienne 

2. 
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STREET FOOD
& BISTROT

L’idée est de transmettre les codes 
de la street food vietnamienne 
tout en conservant le confort 
et  la modernité  d ’un bistrot . 
L’utilisation de matériaux bruts 
tels que le béton ciré,  la tôle et  le 
bois crée un arrière-plan sobre 
et  moderne,  où la végétation, 
les œuvres d’art  et  l ’éclairage 
envahissent l ’espace pour créer 
une atmosphère unique. . .
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LIVE 
WITH ART

Chez Beau & Bún, ce n’est pas 
seulement la beauté dans l’assiette. 
L’art est un aspect important de la 
culture vietnamienne, et cela nous 
tient particulièrement à cœur de 
vous faire voyager au-delà du sens 
du goût ! 

Les murs sont recouverts d’oeuvres 
d’art sélectionnées pour offrir 
une interprétation poétique du 
Vietnam qui exalte l’imagination. 
Inspiré par l’image de la femme 
vietnamienne, sa force et son 
élégance marque un vrai caractère 
dans la décoration. 
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L’ÉQUIPE
 

Des personnes animées
par la passion et leur culture

3. 



L’ÂME DE  
BEAU & BUN
Chez Beau & Bún, chaque recette 
est le reflet de l’inspiration et de 
la passion d’Alexandre Long, notre 
chef cuisinier et manager. 

Originaire du Vietnam, Alexandre 
incarne l’humilité et le partage,  
deux valeurs qui se marient 
naturellement avec l’esprit de 
Beau & Bún. Dans ses créations 
culinaires, on retrouve l’amour et 
la fierté qu’il porte à sa culture.

Alexandre Long n’est pas juste un 
chef ; il est l’âme de Beau & Bún, 
transmettant à travers sa cuisine 
une histoire de goût, de qualité et 
d’humilité.

Notre Chef Cuisinier, Alexandre Long
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UNE CUISINE,
UN SAVOIR-FAIRE
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A cœur de cette expérience, la 
cuisine ouverte se transforme 
en un véritable spectacle où 
s’illustrent le savoir-faire de nos 
équipes, composées de cuisiniers 
fiers de leurs origines. 

Ces passionnés, dévoués à leurs 
produits, s’engagent à relever les 
standards de la street food avec 
un savoir-faire remarquablement 
authentique. Chez Beau & Bún, ce 
n’est pas seulement de la nourriture 
que l’on partage, c’est une histoire, 
une culture, une passion.



LA PASSION
DU SERVICE
Déguster un repas chez Beau & 
Bún, c’est s’embarquer dans une 
aventure sensorielle, qui va bien au-
delà de la simple appréciation des 
saveurs. C’est un périple à travers 
un riche paysage gastronomique, 
enrichi par des liens humains 
profonds et sincères. 

L’esprit de rencontre et de partage 
anime nos équipes en salle, toujours 
disponibles et enthousiastes. Le 
service, marqué par un sourire 
sincère, combine simplicité, 
convivialité et précision - chaque 
détail est considéré avec le plus 
grand soin. 

Chez Beau & Bún, la joie de se 
retrouver, l’esprit de partage et 
la quête de satisfaction sont les 
moteurs de notre motivation, 
transformant chaque repas en 
une expérience mémorable, 
authentique et profondément 
humaine.
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BEAU & BUN
RÉPUBLIQUE

 
Une invitation au voyage  

à travers un cadre dépaysant

4. 
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UN LIEU DÉPAYSANT, UN LIEU DÉPAYSANT, 
UNE ÉQUIPE PASSIONNÉE,UNE ÉQUIPE PASSIONNÉE,

DES RECETTES AUTHENTIQUES...DES RECETTES AUTHENTIQUES...

. . .LA NOUVELLE RÉFÉRENCE 
DE LA CUISINE VIETNAMIENNE


