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CHCKTAIL

En 2020, les freres jumeaux tom et dylan Carroy, tout deux barman dans leur start-up

de bar a domicile, font face a la crise sanitaire et 'arrét soudain de leur activité.

Ils se penchent sur la création d’'un produit qui permettrait aux avides de cocktails de

pouvoir consommer un vrai cocktail directement chez eux.
La naissance de Cocktailfreeze se fait en 2021.
En 2022, ils adaptent ce produit pour les professionnels et notamment les établissement

de la restauration qui n’ont pas forcement le temps, I’'espace ou les connaissances pour

proposer des cocktails a leurs clients.




CYCKTAIL LE CONCEPT

CocktailfreezePRO c’est une large gamme de cocktail parfaitement dosé dans des poches
individuelles. A base de produit 100% naturel, la longue conservation se fait grace a la

congélation.

Avec CocktailfreezePRO vous n’avez plus besoin d’étre un expert du bar pour proposer de

délicieux cocktails a vos clients.
Réalisez les simplement et en 1 minute.
Tous nos produits sont sans alcool, a vous de I'ajouter.

CocktailfreezePRO n’impose pas de marque d’alcool vous étes libre de choisir celles que vous voulez.

« Décongeler, ajouter I'alcool, shaker et server »




CHCKTAIL

O

RAPIDE
Réaliser votre
cocktails en moins

de 1 minute

&

SAVOIR FAIRE

N’importe qui et
sans connaissance
particuliere peut

réaliser les cocktails

CONSERVATION
Les cocktails se
conservent 1 an

au congélateur

« Tout nos produits sont sans conservateur, sans colorants et sans additifs »

€

RENTABILITE
Un vrai cocktail a
moins de 1€50.
Augmenter la vente

de vos cocktails

LES AVANTAGES

O

PERTE
Aucun gachis,
décongeler et server a

la commande

QUALITEE
Nos produits ne
contiennent que les
ingrédients nécessaire
a la réalisation du
cocktail, comme dans

les bars.



CICKTAIL

BLUE LAGOON

VODKA* VODKA*
Purée de passion Liqueur de curacao bleu
Sucre Citron jaune
Sirop de vanille Sucre

* Eléments a ajouter a la base cocktail

LE MENU

RHUM*
Liqueur d’orange
Sirop d’orgeat
Citron vert
Sucre

MAI TAI




CICKTAIL
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& ,.&\ MARGA PASSION

-

TEQUILA*
Liqueur d’'orange
Purée de passion

Citron vert

* Eléments a ajouter a la base cocktail

COSMOPOLITAN

VODKA*
Liqueur d’'orange
Cranberrie
Citron vert

LE MENU

BOURBON?*
Purée de cerise
Blanc d’ceuf
Citron vert



CYCKTAIL LE MENU

PARADISE

SANS ALCOOL RHUM* GIN ROSE*
Pamplemousse Purée d’ananas Purée de framboise
Purée de litchi Purée de coco Sirop de rose
Cordial de péche Ananas Citron vert
Citron vert

* Eléments a ajouter a la base cocktail



CICKTAIL LE MENU

RHUM* RHUM* RHUM
Menthe Menthe Menthe
Citron vert Citron vert Citron vert
Sucre Fraise Mangue
Eau gazeuse* Eau gazeuse* Eau gazeuse*

* Eléments a ajouter a la base cocktail



CYCKTAIL LE MENU

PAMPMOUSSE

VODKA** VODKA** VODKA ou COINTREAU
Liqueur/cordial de péche Liqueur/cordial de péche Purée de passion
Passion Pamplemousse Sucre
Cranberrie Purée de bergamote Citron vert

Cordial de fraise Citron vert



CICKTAIL LE MENU

PINKI LITCHI

CONSEIL D’UTILISATION
oﬁ o
Décongeler Ajouter 'alcool
l// §
N4 \ ¢
Mélanger Server
i = 2 minutes
GIN ROSE
Purée de litchi
Citron vert

Sirop de rose
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