Pickles Restaurant - 10 ans

Voir la version en ligne

PicKIcS

féte ses

“ Lorsque Pickles a été créé en novembre 2013, je ne pensais pas a la
durée du projet.... c’était les produits, les producteurs, les recettes, les
clients et surtout le plaisir qui me préoccupaient....
Jamais je n'ai pensé au nombre d’années pendant lesquelles j’allais
pratiquer ce nouveau métier... .celui de chef / restaurateur.



http://xi2wp.mjt.lu/nl3/8VvjhqKiwFA-JSmn2DNjgg?m=AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0&b=b8f103a6&e=d70ab7a2&x=C83HzErYRniNXXfggio_vK7c8sCwN1CqBBZ8btZgZsQ

Hors, me voila bel et bien dans la 10¢ année de Pickles, avec une tres
belle équipe autour de moi (la meilleure).
Alors, CA SE FETE !!

Ces 10 ans ont été tres tres denses avec de nombreuses évolutions, des
cheminements, de plus en plus de producteurs et de vigneron(ne)s
engagés qui nous chouchoutent de leurs merveilleux produits, des
collaborateurs/rices hyper investis, des tensions, du bonheur, de la
fatigue aussi... mais toujours cette indéniable envie d’aller plus loin, et
au-dela.

Entre septembre 2023 et mai 2024, Pickles accueillera 8 chef(fe)s pour
des diners a 4 mains. Ce sont des grands talents qui ont joué un role clé
a des moments différents de mon parcours de reconversion.... des amis
et des personnes inspirantes, chacune pour des différentes raisons.

Il y aura aussi un diner pour remercier nos vignerons, un diner pour
nos producteurs et en juillet 2024, en méme temps que La Nuit des
Tables, une soirée pour vous remercier avec de la musique et des bons
plats Pickles 17

Dominic Quirke

8 diners a 4 mains
sept 2023 > mai 2024




avec Terry Laybourne
Chef du 21 Hospitality
(Newcastle Upon Tyne, Angleterre)

Terry est le 1+ chef de ma région a décrocher une étoile Michelin.

Il est au coeur du projet Pickles... a son point de départ. Jeune, je passais du
temps avec mes parents a sa table. Bien plus tard, fraichement diplomé d'un

CAP, j'ai découvert les races anciennes grace a lui, lors des quelques mois passés
dans sa cuisine.

Menu unique pour ’ensemble des convives en 4 étapes

avec, pour chaque étape, une déclinaison d'un produit en 2 petites assiettes qui
feront écho a la rencontre des 2 Chefs

70 € / pers. (hors boissons)

+ d'infos



http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/1/kXJLrrQYS7ti3TsFMGAWbQ/aHR0cHM6Ly93d3cuZmFjZWJvb2suY29tL2V2ZW50cy82NzU3NTIxMTE0MzA4MDA5Lz9yZWY9bmV3c2ZlZWQ
http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/2/MPeFGR2yRBpn5RS-3oHH6Q/aHR0cHM6Ly93d3cuZmFjZWJvb2suY29tL2V2ZW50cy82NzU3NTIxMTE0MzA4MDA5Lz9yZWY9bmV3c2ZlZWQ

avec George McLeod’s & Lara Santo

Restaurant SEM
(Lisbonne, Angleterre)

J'ai découvert le travail et le restaurant de Lara et Georges en 2023, lors d'une
visite a Lisbonne. Nommé en début d’année “Most Sustainable Urban
Restaurant” au Portugal, ils proposent une cuisine gastronomique durable,
sans plastique, une utilisation importante des techniques de fermentation et
mettent lanti-gaspillage alimentaire au cceur du projet. J'ai adoré leur univers
et je suis ravi qu’ils viennent le partager avec nous a Nantes.

Menu unique pour l'ensemble des convives en 6
70 € / pers. (hors boissons)

RESERVEZ



http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/3/YZvlGrQrWWFmvLJKhlhVBQ/aHR0cHM6Ly93d3cuZmFjZWJvb2suY29tL2V2ZW50cy82OTYwMzQ3NjI0MjM4MzEvP3JlZj1uZXdzZmVlZA
http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/4/noTzYjgiI-by2GHA7IN3Gg/aHR0cHM6Ly93d3cucGlja2xlcy1yZXN0YXVyYW50LmNvbS9yZXNlcnZhdGlvbi8




Pickles Restaurant
2 rue du Marais, Nantes
Tel : 02 5184 11 89



http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/5/fY4IUGHPEHMccsfb8mYDsw/aHR0cHM6Ly93d3cuZmFjZWJvb2suY29tL3BpY2tsZXNuYW50ZXMv
http://xi2wp.mjt.lu/lnk/AWkAACX1bTkAAAAiymQAABUgDEcAAAABEUkAAoXCABSyFABk-E1WN9zPw1zcS7u4b4rkvlrluAAUht0/6/CK7uC6LY0fyCwwpvwLr3MQ/aHR0cHM6Ly93d3cuaW5zdGFncmFtLmNvbS9waWNrbGVzX3Jlc3RhdXJhbnQv

