
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Communiqué de presse 

 
 

Le spécialiste de la street gastronomie 

vietnamienne lance un nouveau concept de cuisine 

vietnamienne 100 % végétale 

 
Bordeaux, le 25 septembre 2022 - Phood, leader et précurseur des restaurants fast-good 

asiatiques lance La Cantine Viêtgétarienne, un nouveau concept de cuisine vietnamienne 100 

% végétale. Pour l’occasion, deux “food lab” végétariens ont été lancés en mai dernier  
à Bordeaux et à Paris proposant une réinterprétation végétale des grands classiques 

asiatiques populaires. Forte de son succès, l’enseigne pourrait déployer cette 

nouvelle signature auprès de ses autres franchisés. 
 
Un virage végétal dans la continuité de l’ADN de l’enseigne : “Manger Viêt & Bien” La 

Cantine Viêtgétarienne se caractérise par une carte 100% végétarienne qui permet de 

découvrir les meilleurs mets de la cuisine vietnamienne sans aucun ingrédient d’origine 

animale et élaborés uniquement avec des produits frais, éthiques et locaux. Développée par 

Emilie Malduca, cheffe exécutive de Phood et experte en cuisine végétale, cette nouvelle 

carte propose une réinterprétation végétale des grands classiques traditionnels comme le 

Pho et le Bo Bun ainsi que toute une offre de Finger Phood, des tapas variés. Des 

partenariats ont été mis en place avec des marques proposant des simili carne comme 

Heura ou La Vie particulièrement vertueuses par la composition de leurs produits ou par 

leur approvisionnement local. La carte évolue également au fil des mois en fonction des 

plats signatures du moment afin de proposer une offre inédite, savoureuse et saine pour 

le plus grand plaisir des friands de cuisine asiatique qu’ils soient amateurs ou initiés au 

végétarisme. 

 
Paris et Bordeaux en chefs de fil du mouvement  
Ce nouveau concept développé par Phood est déployé depuis mai dernier de manière 

éphémère dans deux enseignes du réseau, à Bordeaux centre, quartier Saint-Pierre 

ainsi qu’à Paris, en plein cœur du trendy 9e arrondissement. Pensé en mode test & 

learn, le menu évolue au fil des retours clients afin d’être toujours au plus près de leurs 

attentes. “Nous voulons frapper fort avec ce nouveau concept de street gastronomie 

vietnamienne végétale. Depuis dix ans, Phood n’a eu de cesse de marquer des 

engagements forts et plus vertueux pour l’environnement : création de boissons bio, 

approvisionnement local et éthique ou encore adhésion à la charte de l’association L214. 

Cette nouvelle signature s'inscrit dans la continuité de notre démarche et de l’ADN 

même de l’enseigne, portée par des hommes et des femmes aux réelles convictions, 

qui font toute la réussite de Phood aujourd’hui. Nous ambitionnons d’être la première 

chaîne de restauration d’inspiration vietnamienne tournée vers le végétal d’ici la fin 

d’année 2022” confie Benjamin Fétu, Président Fondateur de Phood. 



 

En parallèle, un nouveau décor vient accompagner les deux “food lab”. Mobiliers épurés et 

tonalités kaki et blanche permettent ainsi d’ancrer ce nouveau virage végétal dans les 

franchisés concernés. 

 

Une enseigne en plein développement qui affiche ses ambitions  
Depuis le lancement de la première franchise à Orléans il y a quatre ans, le réseau Phood 

n’a cessé de développer son réseau de franchisés en France et compte désormais 8 

restaurants. Le dernier en date a été lancé il y a quelques semaines à Saint-Priest, dans 

le Grand Lyon. Tous partagent un objectif commun : valoriser des recettes traditionnelles 

venues d’ailleurs et apporter de la qualité à un concept de restauration qui se veut haut 

de gamme. D’ici 2023, Phood ambitionne d’ouvrir de nouveaux points de ventes à 

Bordeaux, Angers, Nantes, Montpellier, en Région parisienne…. 

 

Télécharger la fiche d’identité de Phood ici  

Télécharger les visuels d’illustration ici 
 

A propos de Phood  
Créée en 2011, l’enseigne de restauration Phood, fondée et dirigée par Benjamin Fétu est devenue 

en 10 ans, l’un des leaders français de la Street Gastronomie. Déployé en franchise en 2018, Phood 

compte désormais 8 restaurants en France et propose une cuisine d'inspiration vietnamienne 

traditionnelle saine et nutritionnelle, élaborée uniquement avec des produits frais, éthiques et locaux. 

 

Pour plus d’informations : www.phood.fr 
  

https://drive.google.com/file/d/13uZMkNCi4Km4ZX0KNeyHA3ueP0kwnENU/view?usp=sharing
https://drive.google.com/drive/folders/1ift8-W4WALzUShvEfKf_hoGfQa0u4TG8?usp=sharing
http://www.phood.fr/

