
 

PETITS DÉJEUNERS 

 

PLATEAUX REPAS 

 

COCKTAILS ET BUFFETS 

Toujours animé par la volonté d’allier créativité culinaire et excellence du service, 
Tout&Bon dévoile son nouveau concept : le Plateau du Mois.  

 

Une création exclusive, disponible uniquement pendant un mois, pensé autour de 
l'hyper saisonnalité. 

 

 

Entrée de mars : crème de betterave, feta AOP, concombre, noisettes, épices zaatar. 

 

 

Plat de mars : salade de fusilli BIO, saumon cuit fumé à chaud, asperges, petits pois et 
pousses d’épinards. 

 

NOTRE DÉMARCHE DE RECHERCHE ET DÉVELOPPEMENT 

 

 

 

Chaque mois, nos chefs imaginent un plateau repas inédit, conçu comme une véritable 
signature saisonnière. Disponible pour une durée limitée, il incarne l’envie de 
surprendre, de varier et de proposer aux entreprises une offre dynamique, en phase 
avec le rythme des saisons. 

 

Ce caractère éphémère crée une expérience différente : commander ne devient plus un 
simple acte logistique, mais un rendez-vous attendu. 



 

Une expérience complète, jusqu’au moindre détail 

Au-delà de l’assiette, le Plateau du Mois intègre un cadeau de saison, glissé à l’intérieur 
comme une attention supplémentaire. Une manière d’apporter une touche de 
découverte et de convivialité à l’expérience. 

 

 

 

Produits sélectionnés avec soin, équilibre des saveurs, présentation soignée : ce 
nouveau concept s’inscrit pleinement dans le positionnement premium de Tout&Bon. 

 

­ 

DÉCOUVRIR NOS PLATEAUX REPAS 

­ 

 

 

 

RÉPONDRE AUX NOUVELLES ATTENTES DES ENTREPRISES 

 

 

 

Dans un contexte où les entreprises recherchent des moments fédérateurs et 
qualitatifs, le Plateau repas du Mois apporte une réponse concrète : 

 

 

 

renouvellement de l’offre 

 

valorisation du moment déjeuner 



 

effet “édition limitée” 

 

simplicité de commande 

 

 

 

Il s’adresse aussi bien aux réunions du quotidien qu’aux rendez-vous plus stratégiques. 

 

 

    UN CONCEPT ALIGNÉ AVEC NOTRE ADN 

 

 

Avec cette nouveauté, Tout&Bon poursuit sa mission : proposer une restauration 
d’entreprise à la fois créative, exigeante et premium, portée par la fraîcheur, la réactivité 
et le sens du service. 

 

 

 

Le Plateau du Mois est disponible dès le 2 mars, en quantités limitées, sur l’ensemble 
des zones couvertes par le réseau. 


