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UNE SEMAINE DÉDIÉE AU PAIN AU LEVAIN NATUREL DANS LES RESTAURANTS 
PARISIENS. DU 8 AU 14 JUIN 2026, ARCHIBALD LANCE LA PREMIÈRE ÉDITION DE LA 
PARIS BREAD WEEK, UN ÉVÉNEMENT IMAGINÉ AUTOUR DU PAIN AU LEVAIN NATUREL 
ET DE LA CRÉATIVITÉ DES CHEFS PARISIENS.

Pendant une semaine, plusieurs restaurants proposeront une création exclusive à base de pain 
Archibald : entrée, plat ou dessert, chaque chef étant libre d’interpréter le pain sous la forme de son 
choix.

L’idée : rappeler qu’au restaurant, le pain est loin d’être un simple accompagnement. Première 
bouchée à table autant que dernier morceau partagé, il participe pleinement à l’expérience.

À travers cette première édition, Archibald souhaite valoriser le savoir-faire du pain artisanal au 
levain naturel et rappeler qu’un bon pain peut transformer l’expérience à table.

Bistrots contemporains, restaurants de quartier ou tables plus gastronomiques : chaque 
établissement participant proposera sa propre vision du pain pendant cette semaine dédiée au 
levain naturel.
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UN SAVOIR-FAIRE ARTISANAL ET ENGAGÉ

LES PREMIERS RESTAURANTS PARTICIPANTS

Au cœur de Paris, Archibald défend une vision exigeante de la 
boulangerie artisanale.

Boulangerie parisienne nouvelle génération, la maison 
travaille exclusivement des pains biologiques au levain 
naturel, façonnés à la main et élaborés à partir de farines 
biologiques, d’eau, de sel et de levain naturel.

Grâce à une fermentation longue, les pains développent une 
croûte croustillante, des arômes profonds, une meilleure 
conservation et une digestion plus facile.

Campagne, Parisien, Méteil, Allemand, Intégral ou encore 
Petit Épeautre : Archibald propose une large gamme de pains 
pensés aussi bien pour la panière que pour le travail en cuisine.

Parmi les premiers restaurants participants confirmés : Cena, 
Lava, Bistrot Jools et À Table.

D’autres adresses seront dévoilées prochainement.

Les créations seront disponibles du 8 au 14 juin uniquement

 


