Pause-café gourmande :
découvrez nos recettes de lattes givrés
pour enrichir vos cartes estivales

Envie d’apporter fraicheur et originalité a vos offres café cet été ?

Delta Cafés, 'expert du café portugais, et Lattiz, le systeme malin pour une
mousse de lait parfaite, s’associent pour faire découvrir trois recettes de lattes
aussi gourmandes que rafraichissantes. L'occasion de savourer 'été en toute
légereté et son café d’une toute autre fagon. Jasmin, pistache ou coco-banane...

&

A déguster frappés pour une pause pleine givrée sous le soleil -

Ily en a pour tous les goQts !



Jasmin latte
Ingrédients

30ml d’expresso Delta Cafés Rainforest | 30ml de sirop de Jasmin | Mousse de
lait | Glagons

Déposer des glagons dans le verre et versez le sirop. Remplissez le verre de lait
chaud et mousseux jusqu’a 2 cm du bord. Laissez reposer quelgues instants
pour que les couches se séparent. Enfin, versez l'expresso Delta Cafés
Rainforest au milieu du verre et servez.

Latte a la pistache
Ingrédients

30ml d’expresso Delta Cafés Moulu Portugal | 30ml de sirop de Pistache |
Mousse de lait | Glagons

Optionnel: pistache hachées

Déposer des glagons dans le verre et versez le sirop. Remplissez le verre de lait
chaud et mousseux jusqu’a 2 cm du bord. Laissez reposer quelgques instants
pour que les couches se séparent. Versez l'expresso Delta Cafés Moulu Portugal
au milieu du verre, puis décorez avec les graines de sésame noir. Pour plus de
gourmandise, garnir éventuellement le Latte de pistaches hachées.




Iced banana coconut latte
Ingrédients

Mousse de lait | Glagons | 10ml de sirop de Noix de Coco | 10ml de sirop de
Banane | 30ml d’expresso Delta Q Activus

Optionnel: copeaux de noix de coco

Déposer des glagons dans le verre et verser les sirops. Pencher légerement le
verre et versez le lait Lattiz jusqu'a 2 cm du bord. Verser l'expresso Delta Q
Activus au milieu du verre. Enfin, garnir éventuellement le Latte avec de la noix
de coco rapée.

Ces recettes simples, différenciantes et visuellement attractives constituent
des suggestions parfaites pour moderniser votre offre cold drinks, tout en
valorisant U'expérience client en période estivale.



