Pascal Caffet : Le Maitre du Praliné et Mentor des Grands de la Patisserie

Depuis plus de trois décennies, Pascal Caffet incarne 'excellence et
Uinnovation dans l'univers de la patisserie et de la chocolaterie frangaises. Né



au sein d’une famille de péatissiers, Pascal Caffet a fait ses premiers pas dans
Uatelier familial de Troyes, ou il a développé un amour profond pour le métier et
un respect inébranlable des traditions. Rapidement remarqué pour son talent et
sarigueur, il est devenu Meilleur Ouvrier de France en 1989 et Champion du
Monde de Patisserie en 1995, deux distinctions qui couronnent un parcours
d’exception et le placent au sommet de l'artisanat sucré.

L’Art du Praliné, Signature de Pascal Caffet

Parmiles nombreuses spécialités de Pascal Caffet, le praliné occupe une place
a part. Reconnue pour sa finesse et sa subtilité, sa maitrise du praliné incarne
son exigence d’excellence et son attachement aux produits nobles. Ses
pralinés, fabriqués selon une méthode artisanale et soigneusement torréfiés,
sont devenus sa signature. A chaque création, Pascal Caffet allie le respect des
matieres premieres a une technique irréprochable, sublimant le go(t naturel
des noisettes et amandes pour offrir des saveurs authentiques et inoubliables.

Un Maitre et un Mentor pour les Grands Noms de la Patisserie

Pascal Caffet n’est pas seulement un créateur de saveurs, il est aussi un mentor
influent, qui a marqué et inspiré toute une génération de patissiers devenus
aujourd’hui des figures emblématiques du métier comme Christophe
Michalak, Angelo Musa. Mais aussi Frédéric Hawecker, Stéphane

Leroux, Julien Boutonnet, David Capy, Guillaume Mabilleau, Yvan Chevalier,
et Quentin Bailly, qui chacun a leur maniére continuent de repousser les
limites de la créativité et de U'excellence. En créant le Trophée Pascal Caffet, il
met en avant les talents émergents, offrant une plateforme qui reflete Uesprit
d’audace et de technicité chers a son art.

Le Trophée Pascal Caffet : Un Tremplin pour la Nouvelle Génération

Soucieux de transmettre son savoir-faire et de soutenir la jeune génération,
Pascal Caffet a créé le Trophée Pascal Caffet. Ce concours prestigieux, dédié
aux talents émergents, met en lumiére des jeunes patissiers prometteurs et les
encourage a innover tout en respectant les techniques traditionnelles. Ce
trophée représente un véritable tremplin pour ces jeunes talents, qui, a travers
cette compétition, sont invités a exprimer leur créativité tout en honorant les
valeurs de 'artisanat francais. Pour Pascal Caffet, le Trophée est une maniere de
partager sa passion et d’assurer la pérennité de Uexcellence péatissiére.

Un Rayonnement International



Avec des boutiques en France et a l'international, Pascal Caffet est devenu un
ambassadeur du go(t francgais. Ses créations, véritables ceuvres d'art,
continuent de séduire les amateurs et connaisseurs du monde entier. Chaque
boutique, reflet de son exigence et de son amour pour l’artisanat, propose une
expérience unique, ou les saveurs et les textures révelent 'ame d’un artisan a la
vision audacieuse et aux mains expertes.




