
  

 

 

 

PARRAIN ET MEMBRE DU JURY 

Une édition parrainée 

par Pierre Parquic  
Gagnant de la 1ère édition du concours La 
Restauration Collective a du Talent et chef 
de cuisine depuis 13 ans pour l’association 
Rest’Automne 

Lire son portrait  

 

 

Pierre Parquic (à gauche) et Vincent Marchand (à droite) 
  

  

 

https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10347/nbe0fX/1/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=wLOAYfRLLLfvFpz2kwfiKJrTgO9lzhRW1QyBWFz9QWs
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10346/Cljcq7/1/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=E8TsVMA1PSdDr1ERhaAf5zIGkpVZQp3bh-ZI1rFSL-U
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10347/nbe0fX/2/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=vNcAkbHlPfayWafWCWh3bkFD5ZSDVWUbVoMOBOb1n44


THEME DU CONCOURS 

Une assiette 

végétarienne 

équilibrée 

La recette sera réalisée avec un 
ingrédient obligatoire : le haché 
végétal 100% Nature Sojasun 

 

 

 

  

Comment participer ? 
 

 

 

 

 Inscription sur la page du concours ici 

 Réaliser une recette pour 100 personnes 
sur le thème "une assiette végétarienne 
équilibrée" 

 Prendre 2 photos de son plat avec un 
angle différent  

 Remplir la fiche technique de la recette 
fournie sur le site  
  
Pour plus d'informations consulter 
le règlement du concours. 

  

https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10348/UUHfKE/1/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=wcGoVTGKVBajtb4DKmlBz-pWD-ah_OkHn_bQHtzXwWM
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10348/UUHfKE/1/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=wcGoVTGKVBajtb4DKmlBz-pWD-ah_OkHn_bQHtzXwWM
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10346/Cljcq7/2/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=-7BR2IHhDq7NSH6cdwoJAe5plTBnl-di5fmHsxaBAFw
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10349/dGFvwD/1/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=mDZkPfSmmLNaQeKDiL-qOyQU2xi7kFy-OIIP5Oluggc
http://www.example.com/
http://www.example.com/


S'INSCRIRE  

 

 

DIRECTION LA FINALE 
 

 

 

 

 16 Décembre 2022 
Date limite de dépôt des dossiers 
de candidature à l’adresse 
contact@olga-restaurations.com 

  
 

 25 Janvier 2023 
Annonce des 3 finalistes 

  
 

 07 Avril 2023 
Finale au pôle culinaire Jean Clanchin à 
Noyal-sur-Vilaine, situé à 20 min de Rennes 
en voiture 

  

Le jour de la finale, nos 3 finalistes disposeront de 3 heures pour cuisiner le plat qui 

avait été proposé pour participer au concours.  
 

 

S'INSCRIRE  

 

 

 

https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10346/Cljcq7/3/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=cv5h_dyKwNMTnCssKUZco3fb04RMNux8B7rsFK5OszQ
mailto:contact@olga-restaurations.com?subject=Inscriptions%20au%20concours%20La%20Restauration%20Collective%20a%20du%20Talent
https://l.collective.zepros.fr/T/OFC4/L2S/17265733/B455/BIo9/482/10346/Cljcq7/4/19503546/L9V6rjZk/I/513/GkW3w3.html?h=Va4cIiG6s_TPDnWoswNct1oV1wusDZTIPtmbxM4LaQQ

