
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

CRÉATION CULINAIRE : 
 

LES TOASTÉS DE 
 

PARIS BAGUETTE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PLAISIR - GOURMANDISE - QUALITÉ 



Cet été, Paris Baguette – l’enseigne qui a fait rayonner le savoir-faire de la 

boulangerie française à l’international - propose sa version du plaisir gustatif en 

extra-large, grâce à ses nouveaux Toastés, des sandwichs gourmands et très 

généreux ! 

 

Disponibles en quatre saveurs originales, ces nouvelles créations twistent les 

pauses-déjeuner, tout en rendant hommage à la culture culinaire française. 

Réalisée par les chefs boulangers de Paris Baguette, la nouvelle gamme des 

Toastés est concoctée avec du pain au levain de qualité, à la fois croquant et 

souple. 

 

Du printanier sandwich veggie à l’onctueux sandwich Rosbeef, en passant par 

une revisite du traditionnel poulet-crudités, l’enseigne innove en proposant des 

twists de la sandwicherie française, en version XL. Pour Paris Baguette, se régaler 

est la priorité ! 



 TOASTÉ 
 

VÉGÉTARIEN XL 
 
 
 
 

 

Ce sandwich généreux est l’idéal 

pour faire le plein de légumes. À 

base de pain au levain croustillant, 

ce sandwich XL est accompagné 

d’avocats qui apportent une touche 

de douceur et de fondant, le tout 

sublimé par du jus de citron et de 

l’huile de noisettes pour de la 

rondeur en bouche. 
 
 
 

 

Pour encore plus de plaisir, la mozzarella s’associe parfaitement au délicieux 

caviar de tomates, en créant un éclat de saveurs. Parsemé de roquette, ce 

sandwich 100% veggie plaira au plus grand nombre ! 

 

TOASTÉ POULET CAROTTE XL 
 
 

 

Ce régal est l’alternative créative de l’incontournable sandwich poulet-crudités. 

La mayonnaise est remplacée par une délicieuse tapenade d’olives vertes 

permettant d’apporter une touche provençale à ce repas extra large. 
 

 

Savoureuses et parfaitement 

assaisonnées, les courgettes 

marinées et les carottes râpées 

subliment le pain au levain de ce 

sandwich. Rehaussé par de l’ail, le 

poulet rôti s’accorde parfaitement 

avec ce mix & match de légumes. 

Pour un maximum de fraîcheur à la 

dégustation, la roquette est 

l’élément clé de cette texture 

croquante. 



TOASTÉ 

ROSBEEF XL 

 

Paris Baguette propose un Toasté tant 

raffiné que gourmand : le sandwich 

Rosbeef !  

Entre deux belles tranches de pain au 

levain, la sauce tartare relève les 

saveurs et la délicatesse du Rosbeef, 

ingrédient phare de cette recette 

estivale. Les oignons, les câpres et les 

cornichons s’associent parfaitement à la 

coriandre et à la mayonnaise, dans la 

sauce tartare de ce sandwich, pour 

faire le plein de saveurs. 

 

Les feuilles de salade iceberg ajoutent du croquant et de la fraicheur à cette 

nouveauté pour un plaisir XL. Idéal à déguster lors d'un pique-nique ou au 

bureau ! 
 

TOASTÉ B.L.T. XL 
 
 

 

Pour convenir aux amateurs de bacon, le Toasté B.L.T. XL est généreusement 

garni de bacon crispy apportant saveurs et croustillant à cette délicieuse 

recette. Préparé à base de pain au levain et tartiné avec de la mayonnaise 

relevée par de la moutarde, ce nouveau sandwich égayera la pause de midi. 
 

 

Accompagné de tomates et de 

salade iceberg, il est impossible de se 

retenir devant cette nouveauté qui 

met en valeur le savoir-faire de 

l’enseigne ! Le Toasté B.L.T. XL est 

original et réinvente les codes des 

déjeuners sur le pouce avec 

générosité. 
 

 

Tous les sandwiches Toastés sont au prix de 9€50.  

Disponibles à partir du 4 juillet, dans toutes les boutiques Paris Baguette. 



À PROPOS DE PARIS BAGUETTE 
 
 
 
 
 

Animé depuis 1988 par l’envie de proposer des produits de qualité inspirés 

du pain traditionnel et de la pâtisserie française, Paris Baguette est un 

concept gourmand qui aujourd’hui compte 4000 adresses dans le monde 

entier dans 5 en France. Avec l’objectif d’allier sans concession plaisir des 

yeux au goût, Paris Baguette offre à ses clients des produits de qualité et 

une expérience inoubliable. 
 
 
 
 
 

 

Plus d'information sur parisbaguette.fr 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

 


