
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LES NOUVEAUTÉS 

DE LA RENTRÉE DE 

PARIS BAGUETTE 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

PLAISIR - GOURMANDISE - QUALITÉ 



 LES RECETTES  DU 

MOIS DE SEPTEMBRE 
 
 

 

C’est la rentrée, et avec elle, le retour des pauses-déjeuner sur le pouce. Afin 

d’allier l’utile à l’agréable, Paris Baguette propose 4 nouvelles recettes inédites 

pour se faire plaisir et se régaler sans renier sur la qualité. 

 

Paris Baguette a imaginé pour ce mois de septembre un sandwich casse croûte 

champêtre, un pain rustique à la croûte croustillante, une brioche panettone 

moelleuse et une pâtisserie savoureuse aux notes exotiques. On ne va jamais 

autant apprécier la rentrée qu’avec Paris Baguette ! 
 



PAIN 
 
 

RUSTIQUE 
 
 
 
 

 

Ce pain rustique est un véritable 

retour aux sources et à 

l’authentique. Avec sa croûte 

craquante et son goût légèrement 

caramel, il en fera succomber plus 

d’un. 

 

Sa forme de pavé est idéale pour 

faire de belles tartines salées ou 

sucrées. 

 

Prix : 2,90€ 
 
 
 
 
 

 

CASSE CROUTE  
 
 

 

Le sandwich du mois est le casse-croûte par excellence. Il est réalisé dans un 

pain pavé croustillant, le pain signature de Paris Baguette, et il est garni d’une 

généreuse terrine de campagne au poivre vert, de cornichons et d’un beurre à 

l’oignons pour la touche d’originalité. 

 

Clin d’œil aux sandwichs de 

l’été que l’on prépare à 

l’occasion des pique-niques, 

le Casse Croute de Paris 

Baguette est simple et bon. 

Une valeur sûre pour sa pause 

de midi ! 
 

 

Prix : 5,60€  



BRIOCHE 

PANETTONE 
 
 

 

La Brioche Panettone de Paris Baguette 

est inspirée du gâteau traditionnel 

italien. Habituellement dégusté à 

l’occasion des fêtes de Noël, le 

panettone est aujourd’hui largement 

répandu et se mange à tout moment 

de l’année. 

 

Paris Baguette propose sa version 

individuelle composée de raisins secs, 

de fruits confits et de zestes d'agrumes. 

 

Delizioso ! 
 

Prix : 2,90€ 

 

CHOU MANGUE 
 
 
 

 

La pâtisserie du mois est une ode à la douceur et à la légèreté.  
 
 

 

Confectionné sur la base d’une pâte à chou 

craquante, le Chou Mangue se compose 

d’un crémeux mangue onctueux sublimé 

par un confit de mangue et agrémenté de 

morceaux de fruit frais pour encore plus de 

saveurs. Une ganache à la vanille aérienne 

vient parfaire le tout. 

 

Ce chou délicat sera la pâtisserie parfaite 

pour accompagner les chaleurs de l’été 

indien et prolonger la saison estivale. 
 

Prix : 4,20€ 
 
 
 

 

Disponibles dans toutes les boutiques Paris Baguette.  



À PROPOS DE PARIS BAGUETTE 
 
 
 
 
 

Animé depuis 1988 par l’envie de proposer des produits de qualité inspirés 

du pain traditionnel et de la pâtisserie française, Paris Baguette est un 

concept gourmand qui aujourd’hui compte 4000 adresses dans le monde 

entier dans 5 en France. Avec l’objectif d’allier sans concession plaisir des 

yeux au goût, Paris Baguette offre à ses clients des produits de qualité et 

une expérience inoubliable. 
 
 
 
 
 

 

Plus d'information sur parisbaguette.fr  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

  


