Stéphanie Le Quellec
Pierre Chirac

célebrent Paques !

Parce que le printemps est sa saison préférée en
cuisine, la Chef dévoile pour Paques un menu qui
le célebre dans sa Maison de Cuisine.

Comme a son habitude, la Chef a tout prévu : des
entrées, plats et desserts pour tous les golts ! On
retrouve par exemple I'ceuf bio « parfait », petits pois
frais, sauce crémeuse aux morilles ; le filet de veau en
croute, sauce crémeuse au Noilly, pomme purée ou
encore un beau carré d’agneau frotté a la marjolaine
puis r6ti, jus court, gratin de macaronis. Pour conclure,
le patissier Pierre Chirac dresse ses généreuses
patisseries comme le biscuit de Paques a partager ou
I'entremet de Paques choco-banane-pécan.




ENTREES

Oeuf bio « parfait », petits pois frais,
sauce crémeuse aux morilles - 24

Rose de St Jacques aux baies d’Andaliman,
bouillon de crevette grise - 29

Belles asperges vertes de Provence,
vinaigrette cassée au parmesan et olives taggiasche - 23

Velouté d’herbes potagéres, bouchées de saumon cru
et grains de caviar - 25

PLATS A PARTAGER

Filet de veau en croute, sauce crémeuse au Noilly, pomme
purée

Pour 2/3 personnes - 95 ® Pour 4/6 personnes - 185 * Pour 6/8
personnes - 235

Epaule ad'agneau fermier frotée au zaatar puis confite
doucement, légumes d'une tajine
Pour 2/3 personnes — 75

Gigot d’agneau de lait réti aux herbes, printaniére de légumes
Pour 2 personnes - 75

Carré d’agneau frotté a la marjolaine puis roti,
jus court, gratin de macaronis
Pour 2 personnes - 69

Risotto d'asperge verte et parmesan a terminer.a la maison
Pour 2 personnes - 48

—Chevrefrais aux fleurs deprintemps - 15
DESSERT

Biscuit de Paques au chocolat a partager - 20

Entremets de Pagues chocolat banane pécan
individuel - 8 * 4/6 personnes - 48

Carrot Cake aux éclats de noix de pécan - 18



Cuisinée avec amour,

la carte de Paques

de Stéphanie Le Quellec
est une ode a la gourmandise

et a I'arrivée du beau temps.




