
 

Ouverture prochaine : La Datcha Paris 

de Maksym Zorin 

 

 

Après un parcours dans de 
grandes maisons (Le 
Meurice, Allard, Ducasse sur 
Seine, Le 
Camondo), Maksym 
Zorin, 29 ans, ouvre son 
premier restaurant, au 
coeur du 11ème 
arrondissement. 

 

La Datcha, c’est l’esprit 
accueillant et chaleureux 
d’une maison de campagne, 
où l’on vient trouver refuge 
pour déguster une cuisine 
française traditionnelle 
modernisée. 

À sa table, le chef travaille 
les produits français de 
saison, en instillant des 
influences ukrainiennes, son 
pays d’origine, comme dans 
la Joue de bœuf braisée 
façon Bortch, crème au 
raifort, brioche aillée. 

 

        

 



Entouré de Margaux Pommier, directrice de l’établissement à l’énergie 
communicative, ils entendent faire de cette maison, un véritable lieu 
d’accueil, de partage, d’authenticité et de plaisir. 

 

        

 

 

 

 

 

 

        

Plats 25-34€ 

60 couverts - 2 salles 

 

Ouverture prévue le 9 octobre 

 

La Datcha Paris 

62 rue Jean-Pierre Timbaud 
75011 Paris 

 


