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Le Chef Geoffrey
Lengagne signe ici une
nouvelle aventure de
table avec I'ouverture de

son premier restaurant en

solo, BRION, dans le 9&me
arrondissement de Paris.
Ardent défenseur d’'une
cuisine sincere, il sait
conjuguer le boire-bon
et le bien-manger avec
une cuisine de marchég,
généreuse et exigeante.
Une carte qui met I'eau a
la bouche, voila qui donne
le ton.

Geoffrey incarne tout ce qui
fascine dans cette nouvelle
scene culinaire.

Son parcours, aux airs

de voyage initiatique I'a
conduit aux cotés de
Mathieu Viannay a Lyon, de
Pierre Gagnaire a Londres
et de Thomas Keller a
New-York. Une premiere
vie d’inspiration a tutoyer
ceux qui font le golt de
I’époque. Egalement passé
par La Réserve Paris, et
anciennement chef aux
Petites Mains en résidence
en 2023, ce talent brut vient
a nouveau convaincre avec
une cuisine plus libre, plus
personnelle dans un décor
raffiné, pensé pour servir
son propos.









4 1

.

.».,HF,KM‘.U»W.“L..; &n.ﬁ

—




Une grande table de quartier
avec un chef au talent salué,
a suivre de trés pres.

INFORMATIONS PRATIQUES :
BRION

17 rue Lamartine, 75009 Paris
Ouvert du lundi au vendredi
Déjeuner & diner

MENU DEJEUNER EN 3 ETAPES : 36€ 74

MENU DEJEUNER EN 4 ETAPES : 49€ ) R / 0 N www.brion-restaurant.fr
@brion.restaurant

AU DINER, CHOIX A LA CARTE

MENU EN 4 ETAPES (POUR TOUTE LA TABLE) : 69€

ACCORD METS & VINS : 36€ RESTAURANT


https://www.brion-restaurant.fr/
https://www.instagram.com/brion.restaurant/

