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Nouveau Kit Entretien
pour donner une seconde vie aux couteaux
®

Opinel apensé atout:la marque dévoile une gamme d’entretien pour donner une secogde vie aux couteaux.
Le Kit Entretien réunit tous les éléments nécessaires pour prendre soin des Opinel .
Il est composé d’une Grande Pierre d’affutage dont le grain fin du grés schisteux, en provenance des Pyrénées,
est tres adapté pour redonner du tranchant aux lames. Il contient aussi un bidon de 150ml d’huile végétale.

Inodore et facile a appliquer, elle permet de nourrir les manches et de graisser les lames et les viroles des
couteaux. Pour un résultat optimal, il faut I'appliquer avec le chiffon en microfibre fourni avec le tout.

Malin et pratique, le Kit Entretien se présente sous forme de coffret, idéal pour offrir aux amateurs de couteaux.
Il est disponible au prix de 49€, et chaque produit qui le compose peut aussi étre acheté séparément.
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Le kit d'entretien : 49€

Composé de la Grande Pierre, d’'un bidon d’huile et d’'un chiffon microfibre, le
kit d’entretien réunit tous les éléments nécessaires a I'entretien des Opinel®.
Grande Pierre naturelle d'aiguisage : 29€

Grace au grain fin du grés schisteux en provenance des Pyrénées, cette
pierre a tous les criteres requis pour redonner du tranchant aux lames.

Huile d'entretien, 150 ml : 10 €
Cette huile végétale facile a appliquer permet de nourrir les manches,
et de graisser les lames et les viroles pour maintenir les couteaux en
bon état plus longtemps.

Petite Pierre naturelle d'aiguisage : 8€
En provenance de Lombardie en lItalie, la Petite Pierre en Quartz et
Carbonates est idéale pour un aiguisage efficace.

_ Depuis 1890 Opinel® fabrique en Savoie des couteaux et outils de qualité. Le couteau de poche Opinel®, simple, fonctionnel et malin, a
la forme si caractéristique, est devenu au fil du temps une icone design mondialement connue. Aujourd’hui la marque décline son savoir-
@ faire sur d’autres univers : outils de jardin, couteaux de cuisine et de table... L’entreprise familiale est située au

ceeur des Alpes, & Chambéry, et emploie 150 personnes. + d’infos sur opinel.com



