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Oh My Jerk! n’est pas juste un resto, c’est un vrai spot de street

food qui vous embarque direct pour la Jamaïque. 

Installé au 3 rue Eugène Varlin - Paris 10ème, ce QG du

Jerk Chicken fait voyager les parisiens avec un plat

mythique de la Jamaïque, dans un cadre vibrant, immersif

et expérientiel.

OH MY JERK ! :
LE JERK CHICKEN PREND SES
QUARTIERS AU CANAL SAINT-MARTIN



À l’origine d’Oh My Jerk!, il y a l’envie de faire
découvrir en France le goût et l’esprit du véritable
Jerk Chicken jamaïcain.
Inspiré par l’ambiance des food market londoniens de
Brixton ou Hounslow, et enrichi par de nombreux
séjours en Jamaïque, le projet est né d’une immersion
totale auprès des habitants pour découvrir le savoir-
faire et l’art de la cuisson à l’étouffée dans le
traditionnel “jerk can”.

De retour à Paris, ce bagage culinaire et culturel a pris
vie dans un lieu unique : un restaurant ouvert,
moderne et vivant, où chacun peut savourer un Jerk
Chicken préparé dans le respect de la tradition et
décliné sous toutes ses formes.
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L’HISTOIRE D’UNE
RENCONTRE



Oh My Jerk! puise son énergie dans la rencontre entre

les saveurs jamaïcaines et la créativité underground

londonienne.

Cette philosophie se traduit par un mélange

d’authenticité, d’audace et d’expressions urbaines.

Menus au design brut et percutant, fresques murales

en affiches lacérées, éléments graphiques mélant

esthétique londonnienne et tonalités jamaïcaines !

L’identité du lieu se construit à travers une direction

artistique forte, immersive et hybride.
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FUSION CARIBÉENNE
& VIBES
LONDONIENNES
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La fresque murale réalisée avec les artistes Pablo Ka et Julien Langendorff

illustre cette fusion : elle raconte l’histoire de la Jamaïque et de sa diaspora

britannique à travers les grands mouvements culturels – sound systems,

dancehall – dans un récit collectif, vibrant et subversif.



Les Chicken Popcorn croustillants, les Patties
jamaïcains ou le Maïs grillé, parfaits à partager,

Assiette Jerk Chicken accompagné de rice &
peas, légumes grillés ou bananes plantains, 

Le Pulled Chicken Roll, avec son effiloché
tendre et savoureux servi dans un pain brioché,

Jerk Chicken Burger qui revisite ce classique
dans un esprit nomad et gourmand

Mariné à la jamaïcaine, grillé dans le jerk can

(barbecue traditionnel à l’étouffée), le poulet, star

incontestée de l’assiette, arrive à table sous toutes

les formes :

LE JERK CHICKEN
DANS TOUS SES ÉTATS

... et pour prolonger l’évasion : une selection

de cocktails signature et rhums arrangés

maison! 
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UN LIEU DE CULTURE
ET DE PARTAGE
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Chez Oh My Jerk l’expérience dépasse l’assiette.

La programmation musicale, entre reggae, drill et

dancehall, vous plonge dans une atmosphère

unique 

Avec ses playlists collaboratives, ses collaborations

artistiques et même ses collections d’accessoires,

la marque revendique une identité audacieuse qui

dépasse la restauration pour devenir un acteur de

la scène culturelle parisienne.

Qu’il s’agisse d’un déjeuner rapide, d’un apéro

entre amis ou d’une soirée festive, Oh My Jerk! est

la nouvelle adresse phare du Canal Saint-Martin !



Une œuvre puissante, où se croisent

époques et cultures à travers la technique

de la lacération.

DEUX EMBLÈMES
INCONTOURNABLES À
DÉCOUVRIR SUR PLACE

Un barbecue sur mesure qui garantit la
cuisson traditionnelle à l’étouffée du Jerk
Chicken

2. LA FRESQUE JERK MIND

1. LE JERK CAN 
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INFOS PRATIQUES

ADRESSE 

Lundi au Jeudi : 11h30 - 14h30 / 18h30 - 22h30 
Vendredi : 11h30 - 14h30 / 17h - 23h 
Samedi au dimanche : 11h30 - 23h 

3 rue Eugène Varlin, 75010 Paris

HORAIRES
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