
LE SPOT  
MÉDITERRANÉO - CALIFORNIEN

POUR SAVOURER 
LE PRINTEMPS EN TERRASSE

Nichée dans une charmante petite rue du très vivant quartier 
Montorgueil, Chez Carrie s’est imposée en quelques mois comme 

le coquet troquet qui illumine la scène culinaire parisienne 
de sa cuisine joyeusement créative. 

Et bonne nouvelle : elle s'annonce être tout aussi incontournable 
pour profiter du printemps en terrasse ! Solaire et discrète, 

elle promet un délicieux moment, que ce soit au brunch sous 
le soleil ou à l’apéritif, à l'heure dorée.





À la carte, des assiettes aussi épatantes que réconfortantes : 
frites de polenta à la harissa verte, labneh et jalapeños 

fermentés ; beignets de courgettes à la scamorza et aïoli citron 
confit ; polpettes d’aubergine, ou encore tostada de thon 

croustillant et spicy avec aguachile et salsa macha. Au brunch, 
les indétrônables œufs Bénédicte – version bio s'il vous 

plaît – se déclinent tout en douceur de saison avec asperges 
et ail des ours ou plus picante, relevés de ’nduja croustillante.

Et côté sucré, une glace italienne tahini-datte.

Côté boissons, toujours des merveilles : spritz rhubarbe - 
vermouth, cocktail kalamansi, kombucha maison, aguafresca 

fenouil-epinards-citron, citronnade jasmin, vins naturels 
de vigneronnes signée Jill Cousin, et cafés soigneusement 
sélectionnés (Ten Belles) accompagnent chaque assiette.

La terrasse de Chez Carrie devient le lieu idéal pour célébrer 
le retour des beaux jours, partager un moment convivial 

et goûter à une cuisine vivante, qui fait la part belle 
aux légumes, aux fermentations et aux produits de saison.





INFOS PRATIQUES
Chez Carrie

14 rue Léopold Bellan, 75002 Paris

Du mardi au vendredi de 11h à 15h et le soir de 18h à 22h 
Le samedi de 10h à 22h

Le dimanche de 10h à 15h
Fermé le lundi

@chez_carrie | @carrie_s_paris


