N L'Encyclopédie de la
' Charcuterie
en 2 volumes dans
son coffret Luxe

Offre Spéciale

Les Editions BPI vous proposent
en exclusivité de découvrir ou
redécouvrir la bible de Ia
Charcuterie depuis prés de 20 ans.

99 € aulieude 247 €



EXCUSIVITE 11!

200 ex numeéroteés

Derniers exemplaires
disponibles sur le
marché

« Livre de chevet pour les jeunes charcutiers et référence
indémodable pour les anciens. Une bonne aide
pédagogique, un support quotidien. »

O Jean Claude J.

« Présenté en deux volumes, cet ouvrage de 1400 pages qui
réunit 50 auteurs est un outil de référence essentiel pour les
professionnels. Techniques, réglementations, attentes
consommateurs, nouvelles branches professionnelles sont
présentés de fagon claire et dynamique, illustrés par de
nombreux tableaux et index. »
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