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DEVOILE
LES NOUVEAUTES
DE SON CATALOGUE
DE NOEL.

Depuis plus de 120 ans, Carniato distribue en France le meilleur des
produits gastronomiques italiens. Pour cette fin d’année, Carniato dévoile
sa sélection de produits festifs dans son nouveau catalogue de Noél. Des
douceurs et gourmandises sélectionnées aupres des meilleurs
fournisseurs italiens, parmi lesquels les traditionnels panettones, des
chocolats d’exception, des bieres de Noél italiennes et des coffrets

gourmands.
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Au total, ce ne sont pas moins de 120 références de panettones et de pandoro

qui sont au catalogue de Carniato. Si la consommation de la traditionnelle
brioche a traversé les Alpes, le panettone se décline aujourd’hui dans diverses
saveurs telles que chocolat, pistache, limoncello, marrons glacés, avec des
go(ts toujours plus originaux comme fruits rouges chocolat blanc, cerise
amarena, orange sanguine et chocolat ou encore Tokyo style au matcha et a la
creme de fraise. Parmi les nouveautés, le catalogue compte aussi des versions
vegan et Bio.

Les fournisseurs choisis par Carniato sont des fabricants qui produisent avec
leur héritage et leur savoir-faire artisanaux. Que ce soient Vergani, Scarpato, Tre
Marie, Breramilano, Muzzi, Chiostro Di Saronno, Cipriani, tous ont en commun
d’étre des maisons de renommeée dont la qualité des produits n’est plus a
prouver.

Coté packaging, ily en a pour tous les styles : couleurs festives ou noir élégant,
authenticité ou modernité, boite carrée, emballage en papier ou jolie boité métal
aréutiliser.

De nouveaux formats mini s’inscrivent aussi au catalogue, a l'unité ou en coffret
de différents parfums. Ce format pratique est particulierement adaptés aux
boutiques et épiceries qui peuvent le proposer a leurs clients comme idées
cadeaux ou gourmandise individuelle.
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NOUVEAUTES
CHQCOLATEES

La maison Majani et ses chocolats font leur entrée au catalogue de Noél 2026 !

La chocolaterie fondée en 1796 est l’'une des plus anciennes d’ltalie, véritable
symbole de raffinement gourmand et d’excellence. Réputée pour ses créations
iconiques — du mythique Scorza, premiere tablette de chocolat solide d’ltalie,
aux pralines Fiat au golt délicatement noisetté — MAJANI allie tradition,
innovation et émotions gustatives.
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MAJANI

COFFRETS
GOURMANDS
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Depuis plus de 20 ans, Italtarde met a ’honneur le meilleur de Ultalie, en
sélectionnant avec soin des produits issus des traditions régionales. A travers
des partenariats de confiance avec des producteurs artisanaux, Italtrade
propose une gamme gourmandeet qualitative.



Pour les fétes de fin d’année, Carniato propose une collection de paniers
assortis, par Italtrade, dans lesquels sont réunis des produits artisanaux aux
saveurs généreuses et festives.

Un voyage gustatif au coeur de Ultalie a offrir a tous les gourmets.

CONVIVIALITE

Pour les amateurs de bieres, Carniato a ajouté cette année une sélection de
coffrets de la brasserie italienne Flea, au packaging coloré, festif et original.

Flea élabore des bieres artisanales qui célebrent la richesse des matieres
premieres et la passion du brassage, a partir d’ingrédients soigneusement
sélectionnés, pour un résultat équilibré qui méle finesse aromatique et
personnalité affirmée.

Blondes, ambrées ou brunes, chaque recette révele une identité unique, une
signature italienne authentique, pour une expérience biere premium.
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A propos de Carniato

Fondée en 1955, Carniato est un acteur majeur de 'importation et de la
distribution de produits gastronomiques italiens aupres des professionnels de la
restauration et des métiers de bouche en France. Héritiere d’un savoir-faire
familial, Uentreprise sélectionne plus de 2 000 références issues des grandes
régions productrices italiennes : charcuteries, fromages, produits d’épicerie, vins
et spécialités artisanales.

Partenaire privilégié des restaurateurs, Carniato accompagne les professionnels
avec une offre exigeante, un sourcing rigoureux et une expertise reconnue de la
gastronomie italienne.



