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DES SOL U T I O NS  P OUR  T OUS  

LES MOM ENT S  DE C ONSOM MA TI ON  CAFÉ   

EN HÔTELLERIE  
 
 
 

Fort d’un portefeuille de marques puissantes et complémentaires, JDE Professional 

poursuit son ambition de pénétrer le marché du médium business et de l’hôtellerie 

4 et 5 étoiles, et ce sur plusieurs instants de consommation. Avec sa marque phare 

L’OR PROFESSIONAL, JDE Professional continue de proposer les meilleures solutions 

café hors domicile. 

 

L’OR PROFESSIONAL, et son offre haut de gamme, met tout en œuvre pour répondre aux enjeux du marché 

et aux attentes des consommateurs. 

Pensée pour les professionnels du CHR grâce à des concepts et des blends dédiés au hors domicile, 

L’OR PROFESSIONAL propose des solutions complètes. 

L’idée, proposer une offre café dédiée, avec des machines adaptées à différents volumes de consommation et type 

de boissons et des accessoires pour personnaliser son expérience café, du petit-déjeuner, en passant par le bar, 

le restaurant et l’offre en chambre, jusqu’à l’offre séminaire. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

LE  P E T I T - D ÉJ E U N E R   
 

 

• L’OR PROMESSO • 

L’OR Promesso propose un design moderne et une utilisation 

optimisée grâce à son interface tactile et intuitive. 

Grâce à sa facilité de remplissage, de nettoyage et de 

maintenance, elle permet de changer le paquet de café en 

moins d’1 minute et de la nettoyer en 7 minutes, permettant 

ainsi d’améliorer le quotidien des professionnels. 

Chacun peut créer le café qui lui correspond (jusqu’à 

2 profils différents) en ajustant sa taille, son intensité ainsi 

que l’épaisseur de la mousse de lait. L’OR Promesso 

dispose également d’une sortie d’eau chaude pour les 

amateurs de thé. 

 
La recette L’OR Promesso Classique est un assemblage de 

grains de café premiums 100% Arabica, certifiés UTZ*, à la 

torréfaction maîtrisée et au goût équilibré, délivrant de 

douces nuances sucrées. 

Elle propose une large gamme de cafés pour satisfaire tous 

les goûts : Ristretto, Espresso, Doppio (double expresso), 

Lungo, Macchiato, Cappuccino, Café au lait, Latte Macchiato 

et Latte et lait chaud. 

 
Pour compléter cette offre, les boissons lactées sont réalisées 

avec L’OR Promesso Milc, un produit haut de gamme qui 

convient parfaitement à la préparation de délicieuses 

créations au café : d’un espresso macchiato de caractère à un 

latte macchiato riche. Son système doseur innovant est à la 

fois intuitif et hygiénique. 

 
*Cette certification assure des méthodes de production durable pour améliorer les conditions de vie des 

agriculteurs, de leurs familles et la préservation de la nature. 

 
 
 

 

SÉMI NA I RES   

 

• L’OR SUPRÊME • 

Résolument contemporaine, L’OR Suprême plonge le 

consommateur au coeur d’une véritable expérience grâce à 

un décor évoquant l’univers L’OR, un écran tactile intuitif et 

une offre variée, pour tous les instants de consommation. 

 
L’OR Suprême est déclinable en deux versions : 

 
- Offre 100% café : proposant 3 tailles de boissons et eau 

chaude. 

- Offre boissons gourmandes : proposant, grâce à l’ajout du 

module lait, une sélection de boissons lactées, Espresso 

Machiatto, Café au Lait, Cappuccino et Latte Machiatto. 

 
L’OR Suprême peut fonctionner de manière autonome, 

grâce à son grand réservoir d’eau intégré de 2,7L, ou être 

directement raccordée à une arrivée d’eau. Elle est équipée 

d’un réceptacle de 30 disques, 3 buses indépendantes café, 

lait et eau chaude pour assurer un maximum d’hygiène et 

possède une capacité de 50 tasses quotidiennes. 

 
Pour les professionnels souhaitant proposer l’offre payante, 

La L’OR Boutique, pouvant contenir 240 disques avec module 

de paiement, est disponible pour venir se placer à côté de 

L’OR Professional Suprême. 

 

 
 
 
 
 
 

 
CONTA CTS  

Agence Øconnection 

8 rue Blaise Pascal • 92200 Neuilly-sur-Seine 

Lorry David - 06 22 89 24 02 - ldavid@oconnection.fr / Coralie Berthoud - 06 50 59 90 79 - cberthoud@oconnection.fr 

CH AM B RE S   

• L’OR PROFESSIONAL MINI • 

« L’OR Professional Mini » propose une expérience café 

premium avec l’assurance d’obtenir un café de qualité grâce 

à une offre certifiés UTZ et à travers un large choix de 

capsules (12 saveurs). 

 
Le design de la machine, qui a gagné le « Won Red Dot Award 

Design price » en 2016, de couleur noire piano avec un levier 

chromé qui apporte une touche d’élégance, s’adapte à 

toutes les chambres d’hôtels. Conçue pour faciliter son 

utilisation, « L’OR Professional Mini » s’installe, se nettoie et 

se détartre facilement. 

 
Grâce à son mode économie d’énergie et à ses deux sorties 

distinctes, pour le café (espresso et lungo) et pour l’eau 

chaude (thé), « L’OR Professionnal Mini » réchauffe l’eau par 

tasse afin d’éviter le gaspillage. 
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