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OCHRE EN LIVRAISON La table étoilée du Chef 

Baptiste Renouard, s'invite chez vous et au bureau 
 
 

 
Déjeuner ou dîner d'affaires, dîner raffiné en famille ou entre amis...le restaurant Ochre étoilé à Rueil-Malmaison vous livre des 
menus concoctés par le Chef Baptiste Renouard, servis dans une jolie vaisselle en céramique, pour un service « 
gastronomique ».  

Dès le mois trois menus de saison sont proposés en livrais n du mardi au samedi : 

dessert / 1 petite bouteille Menu du Boucherd'octobre,Menu de   Criée ou Menu du Marché, composés d'1 entrée / 1 plat / 1 

d'eau / pain. 
porcelaine blanche seront récupérés par la société TipToque le jour-même . contenants 

Lesl'inspirationmenus varientduChefchaqueetdelamoisgénérositépurvousdelaoffrirnatureune! expérience différente de saveurs, de couleurs,lendemainfonction de  
 
 
 
 
 

 
Retrouvez toutes les informations utiles sur www.ochre.fr 

 
Menu Ochre à partir de 55 euros / pers.,  

Livraison pour entreprises ou particuliers, à Paris et en Ile-de-France.  
Pour commander :  

ochre.fr / boutique en ligne /  
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Offrez-vous les plats d'un Chef étoilé chez vous ! 
 
 

contact presse AGENCE CUISINE EN CHOEUR 
 presse@cuisineenchoeur.fr - 06.61.40.18.51 
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Le Menu en Livraison  
 

 

-- Menu de la Criée -- 

 
- Artichauts snackés et mousseline au Vieux Malt, noisettes torréfiées et 

copeaux de champignons de Paris frais  
- Cabillaud cuit nacré effiloché, endives blanches confites à l'huile de 

menthe, pomme Granny et herbes sauvages  
- Trilogie de choux noisette, vanille, chocolat 

 
 

 

-- Menu du Boucher -- 
 

- Les carottes des sables, fraîchement acidulées au kumquat et tagète, croustillant au  
cumin 

- Épaule d'agneau confite comme un navarin aux derniers légumes d'été 
- Trilogie de choux noisette, vanille, chocolat 

 
 
 

 

-- Menu du Marché -- 
 

- Aubergine ronde juste confite, crème d'olives noires de Kalamata, prunes 
fraîches, copeaux de parmesan et roquette sauvage  

- Oeuf parfait, poêlée de pleurotes grises en persillade et crème onctueuse au pain grillé  
- Trilogie de choux noisette, vanille, chocolat 

 

 
Prix TTC. Pour les allergènes, merci de les indiquer lors de la commande. 

 
 
 

 

Commandes à partir du 5 octobre 2022 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

Ochre 
 

56 rue du Gué, 92500 Rueil-Malmaison  
Du mardi au samedi - 12h-14h30 / 19h-22h  

09.81.20.81.69 - ochre.fr  
 

 


