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"NUTELLA ACADEMY"™
L'AFFRONTEMENT FINAL AU SALON DU CHOCOLAT!

Paris, le 06 octobre 2021 — La grande finale du concours de patisserie approche, apres un long parcours de
12 épreuves de sélection et trois demi-finales organisées dans toute la France ! lls étaient 70 apprentis en
début d’année, ils ne sont plus que 6 a s’affronter en finale de la Nutella Academy au Salon du Chocolat a
Paris. Objectif : valoriser I'apprentissage et 'artisanat partout en France avec de jeunes talents !

La finale de la deuxieme édition du concours « Nutella Academy » se tiendra le
dimanche 31 octobre au Salon du Chocolat, de 12h a 15h (TBC).

UN SAVOIR-FAIRE REGIONAL MIS A L'HONNEUR !

Développé en étroite collaboration avec le Chef Gregory Cohen, ambassadeur de Ferrero et de ses marques
en France, la Nutella Academy est un concours unique a destination des apprentis en patisserie. L’événement
vise a mettre en valeur l'artisanat francais et les caractéristiques régionales culinaires a travers la
transmission d’'un savoir-faire ou passion, rigueur et créativité sont les maitres mots.

Tout au long du concours, cinq Régions de France ont été mises a 'lhonneur : le Grand Est, la Normandie,
I'lle de France, la Corse et la Bourgogne-Franche-Comté. Chaque finaliste représentant de ces territoires
devra faire preuve de créativité pour revisiter un classique de la patisserie avec une touche locale. Si cet
éevenement est un tremplin professionnel pour tous les apprentis en lice, ce sont bien les valeurs de partage
et de transmission qui seront au cceur du concours: la Nutella Academy a vocation a inspirer de nombreux
jeunes Francais qui hésitent a se lancer dans un secteur ou I'emploi est impacté par la crise sanitaire.

LE DEROULE DE LA FINALE

Pour la grande finale de la deuxieme édition de la « Nutella Academy », les candidats devront revisiter avec
audace et creativité un classique de patisserie régionale au Nutella, le tout dans un temps imparti de 2 heures
| Cette année, Yannis Rodrigues, grand vainqueur de la premiere édition, sera juge aux cotés du Chef
Grégory Cohen. Ensemble ils détermineront le meilleur dessert, tant sur 'esthétisme que le godt, et le lauréat
de la 2e édition de la Nutella Academy.

« Les talents sont partout ! C’est la vocation de la Nutella Academy de mettre
en valeur les étoiles de la pétisserie de demain et leur centre d’apprentissage.
Nous sommes fiers de voir 'engouement suscité par ce concours aupres des
jeunes. Nous avons été impressionnés par leur talent tout au long de cette 2e
edition. La finale au Salon du Chocolat s’annonce explosive ! »

Gregory Cohen, Chef et parrain de la «Nutella Academy » en France
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A l'issue des épreuves de qualification au sein de 12 centres de formation en France participants a la
compétition, le jury a élu les 6 meilleurs candidats qui ont fait preuve d’originalité et de créativité
dans les recettes proposees avec Nutella comme ingrédient de patisserie.

Les 6 jeunes talents sélectionnés qui seront présents a la finale du concours « Nutella Academy » sont :
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INGER CHAMPENOIS AU TELLA.

A PROPOS DE FERRERO EN FRANCE

Ferrero en France est la filiale d’'un Groupe familial italien présent dans 170 pays et employant plus de 40 000 collaborateurs. Dans le monde, le Groupe
FERRERO est le troisieme intervenant sur le marché de la confiserie de chocolat avec un chiffre d’affaires de 11,4 milliards d’euros en 2019.

En France, I'entreprise est présente sur 7 marchés (tartinables, barres chocolatées, tablettes de chocolat, pralines, patisseries industrielles
fourrées, biscuits et petite confiserie de poche), avec des marques leader qui entretiennent depuis des générations un fort lien émotionnel et de
confiance avec les Francais : Nutella, Kinder, Ferrero Rocher, Raffaello, Tic-Tac ou encore Delacre et Délichoc.

Ferrero en France, ce sont 1400 collaborateurs dont le coeur de métier est de fabriquer et de proposer aux consommateurs des produits de
gourmandise d’'une qualité irréprochable. lIs travaillent sur 4 sites en Normandie et au sein d’'une force de vente présente sur 'ensemble du

territoire national. Au quotidien, Ferrero s’appuie sur un savoir-faire unique et une démarche de responsabilité forte a tous les niveaux pour
créer de la valeur.






