
 
Pour nous, ce record était une évidence. Il nous tient à cœur de faire honneur à la 

boulangerie française, à toutes celles et ceux qui entretiennent au quotidien ce 

savoir-faire et excellence française. Cette baguette que l’on retrouve avec plaisir 

sur la table du petit-déjeuner avec un pot de Nutella, lui aussi fabriqué avec 

passion en France depuis 60 ans. Une 60ème bougie soufflée par Nutella cette 

année, et ce record battu est un très beau cadeau pour célébrer cet anniversaire. 

 
Fausto Rotelli, Directeur des Relations Extérieures Ferrero en France 

 

NOUVEAU RECORD POUR NUTELLA® : 

LA PLUS LONGUE BAGUETTE DU MONDE A ÉTÉ RÉALISÉE AVEC LA VILLE DE SURESNES ET LA 

CONFÉDÉRATION NATIONALE DE LA BOULANGERIE-PÂTISSERIE 

ET INSCRITE DANS LE GUINNESS WORLD RECORDS™ 
 

Le dimanche 5 mai, 18 boulangers dont 5 Suresnois ont ramené en France le record d’un 

emblème du patrimoine gastronomique national en cuisant la baguette la plus grande du 

monde, une baguette longue de 140,53 mètres. En ce premier week-end de mai, Nutella® s’est 

associé à la Confédération Nationale de la Boulangerie-Pâtisserie Française et à la ville de 

Suresnes pour redonner ses lettres de noblesse à la mondialement célèbre baguette française. 

 

LES CHIFFRES DU RECORD 
 

 

Il a fallu au total 13 heures, 90 Kilos de farine, 60 

litres d’eau, 1,2 Kg de levure et 1,2 Kg de sel pour 

cuire cette baguette géante de 140,53m. Sa 

composition devait obéir aux règles de l’art avec 

pour seuls ingrédients : de la farine de blé, de 

l’eau, de la levure et du sel ; et qui devait 

atteindre une épaisseur d’au moins 5 cm sur 

toute sa longueur. Le précédent record était de 

132,62 m avec une baguette cuite à Come (Italie), 

en 2019. 

 
 
 

 

UN ÉVÉNEMENT HAUT EN COULEUR 
 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
UN MOMENT DE PARTAGE AVEC NUTELLA® 

Ces 18 boulangers se sont réunis sur la Terrasse 

du Fécheray à Suresnes pour réaliser cet exploit. 

De 3h du matin jusqu’à 16h, les artisans- 

boulangers se sont succédés pour réaliser un 

pâton de 140,53m de long. Les habitants de la 

ville de Suresnes et les Nutella Lovers étaient 

présents pour témoigner de ce nouveau record 

historique. Un moment de tension mais surtout 

d’entraide entre les boulangers qui ont uni leurs 

forces pour battre ce beau record de presque 8 

mètres. 

Au fur et à mesure de la journée, les curieux ou 

bien juste les amateurs de baguette, se sont 

retrouvés pour assister à cet événement 

historique. Ils ont pu profiter des différentes 

activités ludiques et familiales notamment des 

ateliers pédagogiques autour du pain animés par 

les boulangers. 

 

Pour clôturer cette journée, la baguette a été en 

partie découpée à l’issue de la cuisson, pour ensuite 

être tartinée de Nutella® et partagée avec le public. 

Un moment de plaisir et de partage à l’image de 

Nutella® que tous les spectateurs ont pu partager 

avec leurs familles et leurs amis. L’occasion parfaite 

pour poursuivre les célébrations de cette année 

anniversaire pour Nutella® qui fête 60 ans de 

partage et de sourire. 

 
La seconde partie de cette baguette a été confiée à 

l’association suresnoise Celije pour être distribuée le 

soir même, lors d’une maraude qu’elle organise 

auprès de sans-abri. 

 
 

 
 

 

 

 
 


