Nouvelle carte au Syndicat : “Sous la méme étoile”
Focus sur les cocktails de Michel Sarran

Pour son 8eme anniversaire Le bar Le Syndicat, frappe fort en dévoilant une toute
nouvelle carte de cocktails disponibles jusqu'au printemps prochain, qui méle
mixologie et gastronomie.

Pour ce faire, le bar a cocktails du 10eme a fait appel a 6 grands chefs francais, pour
imaginer avec les bartender de la Maison (comme Thibault Massina) des cocktails
soigneés, atypiques et résolument détonnants.

Véritable temple de la mixologie, mondialement reconnu et primé derniéerement dans
le World's 50 Best, (84éme place, catégorie bar) pour la créativité et la qualité de ses
cocktails. Avec cette nouvelle carte Le Syndicat affirme sa place d'un des bars
les plus cools de la capitale

Zoom sur les créations de Michel Sarran

SINDRIA



https://785ct.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/5aqDWzt4yBeqQaJLXinTWpUthLa16s7IOnpDhSt5Fnf6-IN_HcwHeBfnZT4ZdffPVVB1DkU3js_kR3PAMF5CHRAnrdKsf0qx7-lRXp6tWnqg2nuWIohy3ELJ3wXVxIrp_sM53vXURVfQTGf_t6QvaO7ihmXiquQ4TQyGGSoLDffV2f2ruBACar5WUtiZoE25J8cxpNlOdP_KZ6w
https://785ct.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/p_r9l128l7XuztestYwFrE5WHpaPWnWYBuN7UEpMuM8Ly8A2MeuboxNk9Gbki7bjsQNyreckN_u8HHMcvTWHlD-42zYtLt0dmM6EH1da8ZmhOIfYRPxUm5WHbtTocTSfAxGLFa1YpuSJfFl0gkYsIk1lFAuUqPfvayCUQDAWf23RBIs9vNz8Jwgap4hyWJtmpoV8u7WyF_RFDhs
https://785ct.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/ns3LX1Z-2Cv_sTzEVBnqiIUoaluIH_c_C1bAVjrRmdbtq8NG_FkbvRbC4RjbdS4IF7XlFXXs8i9pKn-fIPtjnyyrEzvnmrKM-jGe-kqnLVblzUKU9phvH16BGJsq7Wbk3BBLuEPdsqWRn_kIPUldkiWpSzSQHtSTPKx8JbO5RKM6OBEcTvWDt6IF6qJnofL9GYNsmn3A_3pIjbx1RnQgJ0plfiMxI3_lohtOEg867kylam5OSDRSCo9qv07LGJ2YFx9uGrt9xbHR065QJRDeS56vVoWVv-AaWnhCQKMC7DdP9jAdUb0nBNz_jKExoa7BtmCqlO4bBGH_GpF1z8NWUYYtCL181zIJYE0ioNryJ9OxroLZtTGyh8RW3FOeN6BJo1Uy6ocJ_MDXo9uw4GL5arGZ7ch7VGLGlVCTf3Z-EH7j2VdQiQjWduqJ1lJ0EZq26rnSuly5sKyLtuXsKBjs7ES6dco58a9zxwsrHCPAJ2B4pcViuRz7n0c
https://785ct.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/yu1aN1YOx5otboxr2pl-SVlOEy1efvd5bDqrsiJVANfLpcgo3ObwKbGufmXukmY1ISwauoJXqnIif8eE-y1yV_3GD4JEN3g75hw1OKig-Yoh3PGF8OzsQO7fELulHeHH4myvLSsuqwRsxDMhT2_hckTUOa5SIbGsRkWGY9l9tixKSz8aTtVemFHtfUmmH3utlIm-6hIsSCYTQ0ul2YjM9RMAF8va8pVJCQUUAFZU

Ingrédients : Whisky Bellevoye blanc, Rancio sec infusé au cigare, Pasteque

Ce cocktail célebre a la fois la cuisine de ce Chef emblématique, mais également
I'hnomme. Sindria associe la pastéque et la Rancio sec que le Chef utilise dans ses
cuisine, avec un infusion subtile de cigare, dont il est amateur.

Sindria veut dire “pastéque” en catalan mais pourrait vouloir dire “cendrier” pour les
non catalophones.

Picapica

Ingrédients : Milk Punch - Armagnac Janneau, Vin de Fronton, Liqueur de violette,
Rinquinquin, Melon vert, Béchamel au lait de brebis et gingembre

Ce cocktail s'inspire du terroir toulousain de Michel Sarran : fromage de brebis,
confiture de violette et vin de Haute-Garonne, reflets de sa cuisine autant que ses
origines. Sous la forme d'un milk punch clarifié & base de vin rouge et de violette, ce
cocktai est surmonté d'une mousse de béchamel au lit de brebis et gingembre.

Un véritable cocktail gastronomique !



A retrouver en piece jointe le communiqué de presse "Sous la méme étoile" et juste ici
les visuels et la carte au complet.



https://785ct.r.a.d.sendibm1.com/mk/cl/f/1mdahjSHPzF0XgyHwBzrq1r11GzfIoQJhjHOLuTZVO9e3adVogntoQuSGD3LhHq3AR9IYayQAMS2NfnBumUIfpKAfl3MxRqYmjMlR5NMwKALwTqbeEd_i24BptISeKtb_d6DQIWvan4E3KM-FNajZUJazMmKdz0miAAY5xKD0NiSw9Ac66RuxtemBX1F668hrH6oZ1LdNDxroMA8FzBLzYuDuur_Ps1KHvHOsWmAqK2ypg
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