
 

 
PLANTED SIGNE LA NOUVEAUTÉ DE L’ÉTÉ AVEC UNE RECETTE 

PRÉCISE, SAVOUREUSE ET ÉTONNANTE 
 

Après avoir conquis les amateurs de viande avec son planted.steak, Planted lance une 
nouvelle déclinaison estivale exclusive : le planted.steak mariné au Paprika, disponible dès 
le 13 mai chez Carrefour. Une recette savoureuse pour celles et ceux qui souhaitent garder 
le plaisir de la viande... sans culpabilité. 
 
Pensé pour séduire les gourmands soucieux de leur impact, ce steak mariné au paprika 
fumé allie goût, texture et éthique. Élaboré à partir d’un procédé de fermentation de 
précision, il offre une solution savoureuse et protéinée aux steaks conventionnels — sans 
compromis sur la tendreté ni sur la jutosité. 
 
UN STEAK QUI A DU CARACTÈRE 
Sa marinade aux notes de paprika fumé, poivron 
et herbes aromatiques fait du planted.steak 
Paprika un incontournable des barbecues et repas 
en extérieur. Il se cuisine en moins de 5 minutes à 
la plancha ou sur le grill, et se prête à une grande 
variété de recettes, grâce notamment à sa coupe 
plus fine que le planted.steak nature : 

• Tranché sur une salade de tomates 
colorées et basilic frais 

• Glissé dans un wrap chaud avec houmous 
et légumes croquants 

• Servi avec des pommes de terre rôties et 
un dip au yaourt citronné 

• Ou simplement grillé pour un plaisir brut, 
en plein air. 
 

Une solution idéale pour tous ceux qui cherchent 
à réduire leur consommation de viande tout en 
conservant leurs habitudes culinaires. 
 
UNE GAMME QUI S’ÉLARGIT 
Avec cette nouvelle référence, Planted enrichit sa gamme de steaks végétaux. Déjà best-
seller dans sa version nature, le planted.steak se décline désormais en recette marinée pour 
répondre aux envies de diversité sans perdre en valeur nutritionnelle ni en plaisir. 
 
« Le planted.steak mariné au Paprika incarne parfaitement notre ambition : rendre les 
protéines végétales attractives, accessibles et résolument savoureuses. Ce n’est pas une 
alternative : c’est une nouvelle norme. » — Pascal Bieri, co-fondateur de Planted 
 
 
 



 

 
INFOS PRODUIT 
Nom : planted.steak Paprika 
Format : 1 sachet de 2 portions (80 g chacune) – barquette 160 g 
Lancement GMS : 13 mai 2025 
Distributeur : Exclusivité Carrefour France 
PVC conseillé : 5,49 € 
 
INGRÉDIENTS & BÉNÉFICES 
Protéines de soja 
Farine de haricots & riz 
Huile de colza 
Marinade 100 % naturelle : paprika fumé, poivron, herbes 
   100 % naturel 
   Sans additifs, sans conservateurs 
   Riche en protéines, fibres, vitamine B12 et fer 
   Faible en graisses saturées 
 
 

 
 

 
 
 
À PROPOS DE PLANTED 
Planted combine des technologies de structuration et de fermentation brevetées pour produire des spécialités végétales, mettant l'accent 
sur une saveur délicieuse et une texture aussi charnue que juteuse, en utilisant uniquement des ingrédients naturels.  Planted conçoit et 
structure des produits de toutes tailles et formes avec une texture fibreuse, motivée par la conviction qu'elle surpassera la viande animale à 
l'avenir en termes de goût, de durabilité, de santé, d'efficacité et de prix. Engagée à utiliser uniquement des ingrédients naturels et aucun 
additif dans tous ses produits, Planted établit une nouvelle norme dans le secteur de la viande à base de protéines végétales , ce qui en fait 
un choix durable et sain pour tous. Vraiment meilleure que la viande animale.    
La croissance démographique, l'augmentation de l'espérance de vie et la hausse des salaires sont des moteurs majeurs de l'essor de la 
demande mondiale de viande. Pourtant, la taille actuelle de l'industrie de la viande animale n'est absolument pas viable. Planted veut changer 
cela. Cette société de Zurich spécialisée dans les technologies alimentaires, spin-off de l'École polytechnique fédérale (ETH) de Suisse, a été 
fondée en 2019 et a rapidement développé une propriété intellectuelle basée sur son approche technologique, détenant actuellement 
plusieurs brevets. Planted est certifiée B Corp. 
Planted fabrique la plupart de ses spécialités végétales dans ses locaux de production transparents à Kemptthal, en Suisse : la première 
production viande ouverte au public. 
Les produits de Planted sont disponibles dans plus de 6500 restaurants et plus de 10’000 points de vente au détail en Suisse, en Allemagne, 
en Autriche, en France, en Italie, au Royaume-Uni et au Benelux ainsi que dans toute l'Europe par le biais de sa propre boutique en ligne. Les 
gammes de viandes de Planted, chacune contenant diverses sources de protéines, incluent actuellement planted.émincé, planted.effiloché, 
planted.effiloché laqué, planted.kebab, planted.pané escalope, planted.saucisse et planted.steak. En outre, elle propose une variété 
d'éditions limitées développées en étroite collaboration avec des chefs vedettes comme Tim Raue, Haya Molcho et Sebastian Copien.  
 
Vous trouverez de plus amples informations ici : https://www.eatplanted.com 

https://www.eatplanted.com/de
Caleen Leboeuf


