
 

  

  

Nouveau Chef exécutif pour Qui Plume La Lune 

  
 

  

Il y a un peu plus de 10 ans, le Chef Jacky Ribault devenait propriétaire de son 
premier restaurant au 50 rue Amelot : Qui Plume La Lune. Il obtient une première 
étoile très vite, Qui Plume La Lune grandit et évolue sans que la passion ne 
s’estompe jamais. Puis, le Chef a concrétisé de nouveaux projets en ouvrant un 
second établissement : L’Ours à Vincennes (étoilé également) et une brasserie à 
Noisy, Les Mérovingiens.  

 

 

Aujourd’hui, Jacky Ribault vient de nommer Lorenzo de Girolamo, Chef 
exécutif, pour perpétuer l’identité et les valeurs de Qui Plume La Lune, tout en 
en y intégrant sa propre vision. Lorenzo (fidèle sous-chef de la maison depuis 4 
ans) apporte ainsi tout son savoir-faire et sa créativité en cuisine, avec une seule 
contrainte : la saison. 

 

Il se laisse guider par les arrivages et productions des fournisseurs et s’inspire de 
l’environnement qui l’entoure pour composer Langoustine royale rôtie, crème aux 
feuilles de lime et sorbet tomates green zébra ; foie gras poêlé, miel vinaigré au 
Vadouvan et émulsion de crème de maïs… la partition s’écrit au moment présent. 
 

  



 

  

Qui Plume La Lune 

Menu à partir de 70 euros 

 

50 rue Amelot - 75011 Paris 

Site internet : www.quiplumelalune.fr 
 

  

 

https://trailer.web-view.net/Links/0X6024F3AEC4B6E118CAECAD1D00BDFCBE521C089761069D26AA2AF8A69974B7F8A8F1BB5056DEFF31E47454DAD84E383AC3E6108DA3B82422DD2EAB12D13185EAD52E62F30F168B65.htm

