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f‘l:es nouveautés
.‘; du mons cl’avril

Onoré. Groupe composé de Bancolac, Mag'lA, Proper Cornish et
Cakesmiths, est I'un des leaders européens de ia tabricstion de

les, de prcduits trait et de snacking surgeiés. Le Groupe
represente auturd hul un chiftre d'aftaires de 200 € grace aux 23 000
tonnes de produits vendus chaque année sur plus d tne Irentaine de marchés
adresses et également exportés dans une rénigine de pays. Onoré s adresse
aux protessionnels de |a restauration, des collectiviies et de 1a ¢:ande
distribution.

Fort dun savos-faire traditionnet et d'une expentise historique, Onoré propose
des recettes gour autt iq et Onore place cetle
racherche de i'excellence au ceeur de son ADN et démontre aujourd'hin quiil est
possible de concilier savolr-1aie arisanal 1 tabncation industrielie Le groupe
investit continuetierment dans la R&D. Découvrez les nouveautés du mois
d-avril.

Onoré

est le référent

des spécialités
culinaires fabriquées
au cceur

de nos régions.

Mochi glacé chocolat banane -

Une association gourmande de chocofat
intense et de banane fondante dans une
recelte uita mocleuse

Ure recetle équilihrée sans arome, saas
colerant et sans conservateuts arlificlels, &
destination des restaurateurs (faod service)
Favbrigue en France. gréce au savoir-faire
unique des ateliers spécialisés de Mochiri
& Aire-sur-la-Lys (62).

Plaque de pain au seigle et
graines -

Les plaques de pain gde mie de Boncolac sent
ces bases craatives 1ortement plcbiscitées
pour leur praticité et le gain de temps
qu’clies offrent pour la réalisation de
différents produits (cznapés, sarxivw:ches
ele.). Congy2 a basc ce ievaln etde seigic
daux ingrédients connus el reconnus paur leur
tienfa:ts et leus golit type, certe nouvelie
plaque de pain sans crolte s'associe
taciiement a toutes les saveurs.

Fabriquee dans l'usine d Estillac (47) du Groupe, elle est a base de farine
frangaisgc. sans huila de palme, sans conservateur ot sans colorant.

Tartelette couronnée
de meringue
Boncolac Food S

ique du répertolre des
$ revisité avec un nouveau design
In dessert gourmand aux [rols
ine, fruit de la
passion) couronné d'une meringue dorée et
fondarite, dont seul Boncolac a le secret.

Fabriquée & Rivesaltes avec une farine et du sucre d'origine francalse, sans
conservateur, sans aréme artificiel et sans colorant.

Le flankie

Le crolsement gournand entre trols
patisseries * 1a tarlelelie pour la stiuciure le
cookie pour 1a pate sable¢e aux pepites de
chocolat non et le flan pour l'appareil
crémeux Un dessert parfaiteinent adapto a 18
consommation nomade ! Produits dans
I'usine de Bonloc, le Tlankie melange le
chocolat et i vanille dans un format innovant

Fabriqué avec une farine €1 du sucie d'origine frangaise et sans
consorvateur, sans aréme artificicl et sans colorant ; cotie pausserie hytride
répondra a la tendance du snacking &n boulangena et chez les restausateurs.




