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Atypique, la startup antigaspi, sera présente au SIRHA Lyon 2025.

Paris, le 16 décembre 2024,

Atypique, le grossiste francgais spécialisé dans la valorisation des fruits et
légumes déclassés, annonce sa participation au salon international du SIRHA
Lyon qui se tiendra du 23 au 27 janvier 2025 a Eurexpo Lyon.

Depuis sa création en 2021, Atypique a sauvé plus de 4 500 tonnes de fruits et
légumes du gaspillage, 'équivalent de 15 millions de repas ! L'entreprise offre
une solution avant-gardiste en achetant directement aux producteurs des
produits hors calibre ou avec des défauts esthétiques, les revalorisant ensuite
aupres de la restauration collective et commerciale.

La présence d'Atypique au SIRHA Lyon 2025 est 'occasion de mettre en avant
son modele économique vertueux. Les visiteurs pourront découvrir la maniere



dont l'entreprise concilie lutte contre le gaspillage, soutien aux agriculteurs
francais et promotion d'une alimentation durable.

Cette année, Atypique partagera son stand avec Transition, une entreprise aux
valeurs similaires, renforgcant ainsi le message d'une alimentation responsable
et d'une juste rémunération des producteurs.

Dans un contexte ou le SIRHA Lyon rassemble les innovations et visions d'avenir
du secteur, la présence d'Atypique illustre parfaitement les nouvelles tendances
vers une restauration plus durable et responsable.

Rendez-vous au stand 3H16 - Hall 3 pour rencontrer Atypique et ses équipes !

Plus d’informations sur le Salon SIRHA Lyon 2025, cliquez ici.

A propos d'Atypique

Atypique, fondée en 2021, est un acteur clé dans la lutte contre le gaspillage
alimentaire en France. Spécialisée dans la distribution de fruits et légumes
déclassés, l'entreprise s'engage a sauver des tonnes de produits chaque année
en les achetant directement aux producteurs frangais a un prix équitable. Son
modele transparent lui permet de proposer des produits frais, de saison et a
90% labellisés (BIO ou HVE) a des prix jusqu'a 50% moins élevés que ceux des
distributeurs traditionnels. A travers ses actions, Atypique promeut une
alimentation durable tout en soutenant les producteurs locaux.

Pour plus d’informations : atypique.eco
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