
     

NETTOIES TON ETABLISSEMENT AVEC 
NOTRE FORMATION ! 

 

 

    

Tu veux savoir ce qu’il faut mettre en place pour que ton restau soit 
impeccable ? Tu veux qu’il soit conforme à la réglementation ? Tu veux 
comprendre ce que c’est un auto contrôle ? Rejoins notre formation ! 
 

  
  

POUR QUI ?  
Toutes les personnes travaillant dans le milieu de la restauration ou 
souhaitant intégrer ce milieu, toutes celles qui veulent se 
perfectionner, acquérir des automatismes etc.  
  



  

AU PROGRAMME ?  
Durant deux journées, vous parviendrez à maitriser les trois objectifs 
suivants : 

• Maîtriser les règles liées à l’hygiène personnelle des salariés 

• Maîtriser les règles liées à la maîtrise des produits  
• Maîtriser les autocontrôles obligatoires dans un 

établissement  
• Appliquer les normes obligatoires pour le nettoyage d’un 

établissement 

Notre formation alterne des moments d’apprentissage ludique pour 
plus de fun  grâce à nos salles pédagogiques. ! Tout est en place 
pour être au plus proche du terrain !  
    

         

DATE : 7 & 8 Août 2023  
PRIX : Seulement 400 €. C’est incroyable pour une formation 
obligatoire et certifiante non ?   



Possibilité de prise en charge : Pole Emploi. Le bon moyen 
d'utiliser justement une subvention tout en montant en 
compétences vos équipes.  
  
  

Si tu veux participer ou faire participer ta team, clique sur le lien.  
  
 

REJOINS-NOUS 

 

 
 

 

    

THE FOODCAMP 
 

49 avenue de Clichy, 75017 PARIS 
 

 

Se désinscrire 

 

   

    

 

https://mail.google.com/mail/u/1/#m_-5714882051108325777_m_-6089685010165309473_top
https://4msg7.r.ag.d.sendibm3.com/mk/un/sh/SMJz09a0vkbXrhM5QPNIJijXrf18/52VZPxttNW91

