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Nessia, un restaurant pépite

cuisine du Monde a découvrir a
Paris.

Aux commandes Thomas Cherbit et
Maximilien Dieupart

Nessia

I'aboutissement d’'un partenariat qui fonctionne

Le restaurant Nessia niché en plein coeur, de 3éme arrondissement, 6 rue
Charles Francgois Dupuis, est I'image parfaite de ce que lI'on souhaite trouver
a Paris. Une adresse qui se partage car Nessia c'est avant tout un voyage.
Que l'on soit Parisien ou étranger on ne peut que souligner l'expérience
gustative carrément épatante.

Nessia se distingue avec sa carte permanente, volontairement courte. Elle
évolue tout au long de I'année, au fil des saisons. On aime se laisser guider
par les plats du jour (respect de la saisonnalité et des arrivages). A ne pas
manqguer un trésor au sous-sol : la cave a vins intimiste et mystérieuse, I'antre
de Maximilien Dieupart.

Aux commandes en cuisine Thomas Cherbit (ex Pré Catelan et Lasserre)
sublime des plats classiques de la cuisine familiale, héritage de ses origines



tunisiennes et algériennes et décline les recettes glanées lors de ses voyages

Retour sur un parcours : la rencontre, la naissance
d'une amitié et un réve commun

Nessia, c'est aussi I'histoire d'une amitié. Thomas Cherbit et Maximilien
Dieupart se sont rencontrés alors qu'’ils étaient tous deux étudiants a I'école
Ferrandi. Avec leurs savoir-faires, leurs liens et surtout leurs réves, ces deux
amis ont décidé de s'associer. IIs partagent une passion commune qui est
celle de la gastronomie mais également leurs compétences avec Thomas aux
fourneaux et Maximilien a la logistique.

TITRE : QUOI DE NEUF A SOULICNER:

Le restaurant est devenue |'adresse de célébrités dont on taira le nom, mais
certains n'nésitent pas a le privatiser... Il est référencé sur la Top List des
conciergeries privées.

Les critiques gastronomiques ont inscrit I'adresse dans leur agenda depuis
début 2023.

Il est grand temps de tester!

Un lieu d'atmosphére ou la décoration est chic et discrete, “so Paris”.






Vous souhaitez chroniquer ?

Nous serions ravis de vous accueillir
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Infos pratiques

NESSHE]
6, rue Charles Francois Dupuis, 75003 Paris
Métro : République (ligne 3,5,8,9,11)
Parking : 40, rue René Boulanger, 75010

Ouvert du mardi au samedi, au déjeuner et au diner
Au déjeuner de 12h00 a 14h30 (14h00 mardi et mercredi)
Au diner de 19h00 a 22h30 (22h00 mardi et mercredi)

+3397389 6017
contact@restaurantnessia.com

www.restaurantnessia.com

Si vous ne souhaitez plus recevoir nos emails
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