Mr. GASTON'IC, une gamme compleéete de tonics
francais a découvrir sans attendre!

Mr. Gaston'ic est “le petit fréere soft” de Mr. Gaston Gin
élaboré par la Distillerie Tessendier en Charente.
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Gaston'ic propose 3 tonics certifiés bio : Original, Agrumes et Ginger
Beer. La gamme est élabore a base d'eau pure gazéifiée de facon a
obtenir de fine bulles et une longue effervescence, d'un ajout de sucre
modéré et d'une sélection d'arémes naturels fournis par les meilleurs
aromaticiens frangais.




GARIGUETTE GIN TONUS

-5cl de Mr.GASTON Gin Sherry

-4 Fraises (3 mixées et 1 pour la déco)
-5 grains de Poivre noir de Sichuan
-1/2 jus de citron vert

Mr. GASTON'IC Original

Mr.Gaston'ic Original, révéle une
amerture d'une Dbelle longueur,
produite en partie par l'apport du
Quassia Amara. Il est également
équilibré avec des notes végétales de
romarin et une sucrosité maitrisée.

Grace a son profil équilibré, associé a
un perlage fin, il se marie parfaitement
avec un gin mais aussi avec de
nombreux autres classiques du bar
tels que cognac, vermouth, vodka et
tequila pour des  expériences
gustatives exceptionnelles.



-Basilic : feuilles pour la déco
-25cl de Mr.GASTON'IC Original

Dans un verre, déposez des glagons, servez le gin et les grains de poivre. Laissez infuser.
Mixez 3 des fraises, ajoutez le jus de citron ,puis les fraises mixées. Mélangez, allongez de
Mr.GASTON’IC Original. Décorez avec des feuilles de basilic.

Mr. GASTON'IC Agrumes

Mr. Gaston'ic Agrumes illumine le goQt
de I'été avec son go(t vif et
rafraichissant.

Une saveur estivale de citron,
agrémentée d'une subtile touche de
yuzu et de quassia pour souligner les
notes d'agrumes ensoleillés.

Agréable a boire en solo mais
suffisamment complexe pour
accompagner les cocktails simples
comme le gin fizz.



PHUKET GIN TONIC

-6¢l de Mr. Gaston Gin Original
-2cl de jus de citron vert

-2cl de de fruit de la passion
-8cl de Mr.Gaston'ic Agrumes

Dans un verre rempli de glacons, versez le gin, le jus de citron vert ainsi que le jus de fruit de
la passion, allongez avec Mr.GASTON'IC Agrumes.




Mr. GASTON'IC Ginger Beer

Mr. Gaston'ic Ginger Beer,
. —— chaudement épicé pour ceux qui
£ : aiment les saveurs audacieuses.

L'association du gingembre et d'un
soupcon de piment donne un équilibre
parfait entre chaleur et piquant avec
['ajout de cardamone pour une touche
de fraicheur subtilement poivrée.

A déguster seul sur glace ou & associer
a un spiritueux comme un rhum brun,
un rhum épicé, un bourbon, un gon ou
une vodka.

GIN MULE
-6 feuilles de menthe
-1.5cl de Jus de citron vert
-1.5cl de sirop de sucre simple

-5cl de Mr GASTON Gin Mizunara



-8cl de Mr.GASTON'IC Ginger
Beer
-1 quartier de citron vert

Dans un verre rempli de glacons, versez le gin, le jus de citron vert ainsi que le jus de fruit de
la passion, allongez avec Mr.GASTON'IC Agrumes.

Munissez-vous d’un verre et pilez-y les feuilles de menthe avec le jus de citron et le sirop de
sucre simple a l'aide d’un pilon.

Remplissez le verre de glace pilée. Ajoutez ensuite un a un le gin et le Mr.GASTON'IC Ginger
Beer.

Mr. GASTON'IC

Canette alu 25cl : 2,10 euros
Bouteille verre 1L : 6,10 euros




