
@ R O O F T O P E Y L A U P A R I S

Le Mont Trocadero ou le hors-piste parisien
pour les amoureux des grands froids 

A flanc de montagne sur le 16ème
arrondissement, et véritablement givré, le
Rooftop Eylau Paris se métamorphose en un
havre hivernal sous le nom éphémère de
Mont Trocadero. 

Sous la féerie des étoiles, et de la lumière de
la Tour Eiffel, les clients sont bercés par les
vents frais et la magie de l’altitude. Les
classiques alpins, tels que la raclette et le
foie gras, sont réinventés par le Chef Joffrey
Servant et sa brigade sous des intitulés
inspirés de l’univers des glaciers: le tire-
fesse, le tout shuss, le snowboard, la
poudreuse ...
De quoi se créer ou se remémorer une
montagne de souvenirs! 

Rendez-vous romantique ou soirée
conviviale entre amis et familles, les
amoureux de la neige se laissent emporter
dans un bivouac élégant et chaleureux,
perché au-dessus des toits parisiens. 

R O O F T O P  -  B U L L E  -  B A R



R O O F T O P  -  B U L L E  -  B A R

FOIE GRAS DE CANARD
Chutney figue, toast pain brioché

POIREAU VINAIGRETTE TRUFFÉ 
Mimosa d’oeuf bio, mélange de jeunes pousses

GRAVELAX DE SAUMON MARINÉ À L’ANETH
Fenouil et pamplemousse en condiment

E N T R É E

L E  R E N D E Z - V O U S  A L P I N

Pour  réserver  votre  prochain  événement  merc i  de  contacter
PARPY_EVENTS@HILTON.COM ou de  scanner  le  QR Code

M E N U  B E L L E  É P O Q U E

Vegan | vegetarien
Si vous avez des allergies et/ou intolérances, merci de le signaler à nos équipes. La liste d’allergènes est disponible sur
demande. Tous nos prix sont en €, incluant 10% de TVA sur la nourriture, 20% sur les boissons alcoolisées. Service compris.

PALERON DE BOEUF À LA CUILLÈRE
Mitonné comme un bourguignon

CABILLAUD EN DEMI-SEL ROTI
Pomme Darphin, cresson 

PARMENTIER DE CANARD
Mélange de jeunes pousses

P L A T

RIZ AU LAIT À LA VANILLE BOURBON
Caramel laitier

CRÈME BRÛLÉE À LA VANILLE BOURBON

MINESTRONE DE FRUITS EXOTIQUES
Sorbet yuzu

D E S S E R T

90€/personne en choix du Chef

94€/personne en choix du client

Choix unique pour tout le groupe
Location sèche: 2 000€

Capacité maximum: 50 personnes



@ R O O F T O P E Y L A U P A R I S

Mont Trocadero, or the parisian backcountry
skiing spot that is an avalanche of 

food & beverage pleasure

On the top of the 16th arrondissement and truly
frosty, the Rooftop Eylau Paris reinvents itself in

a winter haven between November 2023 and
April 2024, under the ephemeral name of Mont

Trocadero.

Beneath the enchantment of the stars and the
glow of the Eiffel Tower, swayed by the cool
winds and the magic of the height, lies a  
mountain cottage atmosphere. Alpine classics
like raclette and foie gras are reinvented by Chef
Joffrey Servant and his team with names inspired
by the world of glaciers: the “tire-fesse”, the
“tout-shuss”, the “snowboard”, the “puff” ... 

A chance to create or to remind yourself a
moutain of memories!

Whether it’s a romantic rendez-vous or a sharing
evening surrounded by friends and family, snow
enthusiasts are carried away to an elegant and
warm bivouac perched above the Parisian
skyline.
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DUCK FOIE GRAS
Fig chutney, brioche toast 

LEEK WITH TRUFFLE VINAIGRETTE  
Organic egg mimosa, mixed baby greens

DILL-MARINATED SALMON GRAVELAX 
With fennel and grapefruit condiment

S T A R T E R

T H E  A L P I N E  R E N D E Z - V O U S

To  book your  next  event ,  p lease  contact
PARPY_EVENTS@HILTON.COM o scan the  QR Code

B E L L E  E P O Q U E  M E N U  

Vegan | vegetarien
If you have any allergies and/or intolerances, please inform our teams. The allergen list is available upon resquest. All our
prices are in €, influding 10% VAT on food, 20% VAT on alcoholic beverages. Service charge included.

SLOW-COOKED BEEF CHEEK
Simmered like a Bourguignon

ROASTED HALF-SALT COD
With Pomme Darphin and watercress 

DUCK PARMENTIER
Mixed baby greens

M A I N  C O U R S E

VANILLA BOURBON RICE PUDDING
Dairy caramel

VANILLA BOURBON CRÈME BRÛLÉE 

EXOTIC FRUIT MINISTRONE
Yuzu sorbet

D E S S E R T

Chef’s Choice: €90 per person

Customer’s Choice: €94 per person

Single choice for the entire group
Room rental: €2,000

Maximum capacity: 50 persons


