
  

        

Bonjour {{{ab:::ab_firstname}}},  

Après une pause due à la crise sanitaire, MONIN relance cette année la MONIN Cup :  
une compétition conviviale qui permet de mettre en lumière de jeunes bartenders de talents du monde entier 

et une précieuse occasion de rassemblement pour apprécier la créativité de la communauté de la marque. 

  

SHARING MEMORABLE MOMENTS : LAISSEZ VOS SENS VOUS GUIDER 

Cette édition 2022 aura pour thématique "Sharing Memorable Moments" ("Partager des 
moments mémorables"). 
Les bartenders auront pour objectif de proposer un cocktail mémorable en mettant à 
contribution leur créativité, leurs compétences, leur passion mais également leur 
inventivité. 
Leur but : présenter une création avec panache et émotion, pour rassembler le public et les 
juges dans une expérience commune inoubliable. 

  

 

Les participants seront répartis selon quatre zones de pré-sélection régionales en fonction de leur lieu de résidence : 

• Zone A (Nord et Nord-Ouest) 

• Zone B (Sud et Sud-Est) 

• Zone C (Sud Ouest) 

• Zone D (Centre et Ouest) 

La compétition se déroulera en plusieurs phases : 

• 1ère phase : chaque zone sélectionne 8 finalistes sur sa zone de rattachement 

• 2ème phase : les créations des candidats sélectionnés seront confrontées sous forme de battles en duel en story sur le 
compte Instagram @monin_france. Chaque création qui remportera le plus de vote du public gagnera son duel. 

• 3ème phase : les gagnants des duels des 1/4 de finale seront qualifiés pour la MONIN Cup France 2022 qui se déroulera 
le 10 octobre 2022 au Studio MONIN à Paris. En plus des 8 finalistes (2 par région), les gagnants du Monin Challenge 
2019 et de l’IPB Cocktail Contest 2020 seront automatiquement qualifiés. 

• La finale EMEA, regroupant les gagnants de chaque pays participant, aura lieu en décembre en France. 

 
COMMENT PARTICIPER ? 

Les inscriptions sont ouvertes à toute personne majeure, âgée de 27 ans ou moins au 31 décembre 2022, occupant un poste de 
bartender dans un établissement français ou monégasque muni de la licence IV ou inscrit dans un centre de formation.  
Le formulaire d'inscription est à retrouver DANS CE LIEN. 

https://bw.extranet-e.net/index.ies?act=show&mid=1932&k=dca90f6559b563c211c7c52f9c045bcd&to=1932170662b1a66c469e7688653894&url=https%3A%2F%2Fwww.instagram.com%2Fmonin_france%2F
https://bw.extranet-e.net/index.ies?act=show&mid=1932&k=dca90f6559b563c211c7c52f9c045bcd&to=1932170662b1a66c469e7688653894&url=https%3A%2F%2Fdocs.google.com%2Fforms%2Fd%2Fe%2F1FAIpQLSdjbh67MYNYJUIQgRh_CjtXMqK0B3LJaIjW-aWBH7eJ3UQ3gg%2Fviewform


  

  
Les produits MONIN sont disponibles 

chez les distributeurs professionnels, les cavistes, 
en épiceries fines et sur Monin.com 

  

  

 

https://bw.extranet-e.net/index.ies?act=show&mid=1932&k=dca90f6559b563c211c7c52f9c045bcd&to=1932170662b1a66c469e7688653894&url=https%3A%2F%2Fwww.monin.com%2Ffr%2F

