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Gault:Millau

Miraflores a Lyon :
3 Toques et une note de 15/20 au Gault&Millau pour le chef étoilé Carlos Camino !

Portés par le talent visionnaire du chef étoilé Carlos Camino,
Miraflores et YKA invitent a une véritable exploration

de la culture péruvienne au cceur de Lyon.

Un rendez-vous incontournable pour les épicuriens

en quéte de nouvelles sensations...


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2FvWKAbklodfL4B-2FbZdWlEkRialVbVOuiX-2BnDXc3p35LnJAme-2B4lYxvn1Jr9U2M9-2Fg-3D-3D4mbX_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtilyOGX-2FckN-2F-2F7ZkytWKGnJ3hXzkArfiaOgS-2Bsd916-2FHlW7Zw5nt6NhUAX-2BSczPmB5pBaNOC4x2YQaWjC8eA7C0ZZ-2BmhfmH871w57Uu5O8P-2FagLoNlhLkOKh7Twin8WNEbNEiAOpOEQ47xRJoTQZgErec-3D

"Nous sommes tres heureux de conserver nos 3 Toques

et notre note de 15/20 au Gault&Millau,

¢a fait du bien d'étre soutenu dans le fait que nous gardons le niveau
et de travailler encore sans cesse,

dans l'idée d'aller encore plus loin..."

Carlos Camino


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2FvWKAbklodfL4B-2FbZdWlEkRialVbVOuiX-2BnDXc3p35LnJAme-2B4lYxvn1Jr9U2M9-2Fg-3D-3DE4eJ_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtil-2FcvxQ3Rm-2FdEp3G1RVVfPlzBNaOQr1a22CK4tFSy0sMX5rfQsSwVbVgC6oOr5mYxcworVxqVftqhqA7qV04A1v48gHg7mBObLnS4-2BHDZlkdYFkXH89S4GGP8q9ujKl9jz1RHFej6bqxnCV7F0kpDnwE-3D

Carlos Camino, chef étoilé d’origine péruvienne,

s'impose comme une figure incontournable

de la scene gastronomique lyonnaise.

Autodidacte passionné et passé par des établissements de renom en Europe,
il s’est forgé une réputation en alliant tradition péruvienne

et techniques francaises contemporaines.

Passionné par son héritage culinaire,

il sublime des produits d'exception a travers des créations audacieuses,
alliant finesse et authenticité.

Son travail, récompensé par une étoile Michelin pour Miraflores,
reflete sa quéte constante d'excellence

et son engagement pour une cuisine responsable et innovante.


https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2FvWKAbklodfL4B-2FbZdWlEkRialVbVOuiX-2BnDXc3p35LnJAme-2B4lYxvn1Jr9U2M9-2Fg-3D-3DorTF_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtil96qkQe8lO9-2BNrzMaK2CiAW2aCH4-2BMySYt3Qbmzp2Ph1C4jYBJM0cQEHNwdzufXA-2Bx549cUxge4ZczN0a7s2ASKfvU8hVD0RQtpez6fWFy-2B-2B0nZTrAYss2Ua7m5cuZzLTQpiF1JixtWIzVxIWwtEMRs-3D

IRE, JOYAU'GDURMAND;
BIENTOT EUR D/UNE NOUVELLE CREATION DU CHEF.

Au Miraflores, Carlos Camino dévoile une gastronomie inventive et généreuse. Chaque assiette
est semblable a une composition artistique, mettant en scéne des produits locaux de saison
sublimés par des ingrédients typiquement péruviens : mais violet, piment aji ou encore
quinoa. Les plats emblématiques comme le ceviche revisité ou les anticuchos contemporains
transportent les papilles dans un univers de saveurs exotiques...
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https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCz1jQfRzL30ndizzNDPXxBDu-2FGeJ7q5uX0GlObU946XjKJ2v_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtil4ksLy7cX3WY2kRi3YbuXrE4lC0IwCu1SAFo3Qp4MLBbVoTZgwYgo-2FlyclsdqxWeWJG9hyrlG6NaatXB87qDjj44wYHsaVX4TTffTPxFO83pGq-2BgpGb-2BZPCIHL5ACjGHiLu1qtVw3JQgC6brdLN0yAE-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rCxmIWKfsYsXLJhMEEltVihg4pmG3yDH08JdmSQXkfpx1TuKC_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtil3gQr9D6KegUs-2BM5w2wJ5u8h3Sty9B0GnpEMRg-2B3K9kTY4ZdDZ8FssrEGa7zmTfEp2pm7-2BWsWIsk-2BFaAUkDCtUUmb-2FkbRyDNtoAeSd-2BOP4sZsYE66-2Fp9YaHHVNclQelrpU-2FyiCLvyh2skvJk3O17pxY-3D
https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2FvWKAbklodfL4B-2FbZdWlEkRialVbVOuiX-2BnDXc3p35LnJAme-2B4lYxvn1Jr9U2M9-2Fg-3D-3DkB4X_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtilxhk7T33ZaQewWrGQhSX3irrnabpRxPPGeUVK3hLufVkEZiHKN3jTVhUJhFPrFD4fQPmIOZzSnVgSMZ27pUhD5MoNQ5Gu5FYZFnL9quw35HASmucuZ0btAwz1R65jXhw6CjR8wM5kk5fUZLWwi5O2kE-3D



https://u7061146.ct.sendgrid.net/ls/click?upn=u001.gqh-2BaxUzlo7XKIuSly0rC-2FvWKAbklodfL4B-2FbZdWlEkRialVbVOuiX-2BnDXc3p35LnJAme-2B4lYxvn1Jr9U2M9-2Fg-3D-3D_i7e_9-2B9fSvQXXh7Met4f48dahuJ4fwpZnL8dIlmkcu-2BkhOZ9JXj3yf2AQYCGoXXpSUAx1qmg38fFIe-2BVY3qAjzI6j2zvLjIYD4SidTX89310krDVYOJPEJFmt-2FjfdTiM7GVGGbtCx65EAuZxul7Yg0HQ2hPRfMnPQwFAxtXUhcnS6CM3krqJpaASS82xKJEOiGP8TgkNLCjADhJQXzMucKtil2ReBrVmh5fBv1U1Xp6gpO-2FwT-2FFACOyoDoinXYe35B573HZ1gG7Wb84cYT48CsCSnv33PcKNJ0Ma573wB5marIMWLboyYbB3PWlaIawbhauXJmSFI-2FlRuOzoYnZz0sYf47s-2BAPExbqXKbr-2B6iAluBy4-3D




