
La carte

champignons de paris et échalotes ........................................2,50
poireaux vinaigrette ......................................................................3,00
œuf mayo.................................................................................................3,00
salade de lentilles et cervelas..............................................4,00
rosette de lyon....................................................................................4,00
velouté de courge...............................................................................5,00
crevettes mayo ..................................................................................5,50

POUR COMMENCER

tête de veau
sauce gribiche

12,00

saucisse purée
10,00

saucisson chaud 
au vin rouge

12,00

tartare de bœuf 
frites
12,50

andouillette grillée, 
moutarde à l’ancienne

12,00

croque-monsieur
salade
9,50

gratin de courgettes
11,00

pièce de bœuf au poivre 
frites
15,00

saumon à l’oseille riz
13,50

bœuf bourguignon
et coquillettes

13,50

POUR SUIVRE

demi saint-marcellin
4,00

br i e  d e  meaux
4,00

bleu  d ’ auvergne
3,00

fromage  b lanc ,  coulis fruits rouges
4,00

FROMAGES

salade frisée aux lardons........................................................5,90
terrine de campagne......................................................................6,50
œuf en meurette.............................................................................7,50
os à moelle..........................................................................................7,60
escargots persillés (x6)..............................................................8,00
terrine de volaille (à partager).............................................13,90

steak  haché  fr i t es  
ou  jambon  b lanc  fr i t es  

×  
c ompote  de  p ommes

13,90

POUR 
LES ENFANTS

compote de pommes..............................................................3,00
crème caramel.......................................................................4,00
mousse au chocolat................................................................4,50
poire pochée au chocolat..................................................5,00
choux chantilly...................................................................5,00
tartelette praline.............................................................5,00
baba au rhum.........................................................................7,00

POUR FINIR

quenelles de brochet
13,50

Prix nets ttc, service inclus - Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes.

plat de la semaine
12,50

Carte disponible tous les jours midi et soir, hors jeudi, vendredi et samedi soir



tous les jeudis, vendredis, samedis soir

DES ENTRÉES
à partager avec la tablée et servies avec une boule de pain de campagne 

 œufs mayo
et 

terrine de porc ou volailles 
et 

salade frisée aux lardons

UN DESSERT
à partager avec la tablée

mousse au chocolat
et

compote de pomme
et

riz au lait caramel
et 

crêpes flambées

UN BON PLAT
à partager avec la tablée, servis en cocotte

bœuf bourguignon 
coquillettes

 poulet rôti 
frites 

ou 

LES VINS & BOISSONS
une bouteille de vin est prévue pour deux convives

une séléction de deux bouteilles de vin rouge ou blanc
carafes d’eau à volonté

gratin de 
courgettes

ou 

Prix nets ttc, service inclus - Cahier des allergènes disponible auprès de nos équipes.
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