La Féte des étoiles @

Menu a 250 €/ pers. boissons comprises
Venez célébrer nos 15 ans d’étoile au guide Michelin, les 20 & 21 septembre au soir.
Frédéric Sandrini du Quai des Saveurs a Hagondange, Bruno Poiré de Chez Michéle a Languimberg

et le nouveau promu mosellan Benoit Potdevin du Domaine de la Klauss a Montenach,
ainsi que tous leurs amis lorrains de la gastronomie.

Concombre et féta de la ferme de Neufchef rafraichis a la liveche
dans l'idée d’une salade Grecque

* * Kk

Homard Breton tranché, survolé de caviar Sturia d’Aquitaine,
écume de homard

* * %
Betterave et haddock, jus végétal et condiments
* * %
Bar de ligne escorté d’artichaud a la Barigoule, jus court d’étrilles
* * %

Omble chevalier en cuisson douce, celtuce au naturel,
hollandaise allégée aux citrons brilés

* % x

Caille des Dombes et foie gras cuit en crolte de sésame,
déclinaison de céleri de la ferme de Domangeville

* % *

Variation autour des péches de chez Yannick Colombier

* % *

La création gourmande de Michael Bartocetti

Soirée d’exception au Center Parcs Trois Foréts a Hattigny

Logement disponible a partir de 130 € / pers.
(petit déjeuner et transport dans le parc inclus)

Réservation au 03 87 03 92 25







