


UN GRAIN DE FOLIE S’SEMPARE
DE LA MANUFACTURE MAUVIEL1830

De son cété traditionnel, elle conserve l'excellence, la justesse des formes et
diametres, la perfection des lignes mais pour cette rentrée, Mauviel1830 casse les
codes en habillant son iconique gamme M’Cook de la couleur de la saison.

Si la tradition garde une place de choix au sein des ateliers Mauviel1830, la créativité et
'imagination sont les piliers de la Manufacture du nouveau siecle : innovation,
adaptabilité, nouveauté, les ateliers sont le lieu de tous les possibles. Pour répondre
aux envies des chef-fes, pour enrichir les collections classiques de la marque, pour
s’adapter aux nouveaux modes de cuisson, la Manufacture est un agitateur d’idées :
des lignes, des formes, une touche d’esthétisme avec toujours la dose de performance
essentielle au produit, la quintessence de Mauviel1830.

Cette année, Valérie Le Guern Gilbert, présidente de Mauviel1830 a imaginé la ligne
PURPLE MOOD, avec la volonté de réunir passé et futur, de créer un pont entre les
ateliers séculaires et la modernité de notre temps. Cette couleur atypique, vibrante,
passerelle entre réalité et imaginaire, représente parfaitement I'effervescence de la
société, un bleu intense avec des notes de rouge et de violet qui invite a se projeter
dans un futur flamboyant et joyeux.




La gamme sera
exposee tout le mois
de septembre dans
les vitrines de la
Grande Epicerie de
Paris au Bon marcheé.

A découvrir au Bon Marché et sur
www.mauviel-boutique.com
a partir du 01/09/2022

Poéle M’Cook PURPLE MOOD
Diameétre : 26 cm
Ply : 5 couches inox — aluminium — inox
Prix : 189,90 € TTC

Cocotte avec couvercle M’Cook PURPLE MOOD
Diametre : 20 cm
Ply : 5 couches inox — aluminium — inox
Prix : 274,90 € TTC

Plat a sauter M’Cook ou sauteuse PURPLE MOOD
Diametre : 24 cm

Ply : 5 couches inox — aluminium — inox
Prix : 217,90 € TTC

Série de 3 casseroles M’Cook PURPLE MOOD
Diametres : 16 — 18 — 20 cm
Ply : 5 couches inox — aluminium — inox
Prix : 503,70 € TTC

A PROPOS DE MAUVIEL1830

Implantée en Normandie depuis plus de 190 ans, Mauviel 1830
fabrique des articles de cuisine destinés aux professionnels et aux
particuliers. La Manufacture évolue dans une société en pleine
mutation depuis des décennies sans pour autant modifier son outil
de production. Forte de cet héritage séculaire, a I'heure ou les
maitres mots sont la vitesse et l'immédiateté, Mauviel1830
conforte ses bases, fondement d’une manufacture francaise
d’excellence ; c’est la clé de sa longévité : préserver ainsi des
savoir-faire pluriels dans le respect des regles de fabrication.

Née des croquis et dessins techniques établis il y a plusieurs
dizaines d’années, la casserole passe de main en main, d’artisans
a chef-fes pour le plus grand bonheur de tous ; I'art de créer des
outils du quotidien, performants et durables, sans répondre aux
dictats de la grande consommation et de la production d’échelle,

c’est le choix de Mauviel1830, pilotée par la 7eéme génération,
Valérie Le Guern Gilbert, présidente accomplie et volontaire.

Ce choix fort est motivé par une donnée essentielle qui a toute sa
place au sein de cette entreprise familiale : la transmission. La
fierté de continuer cette recherche permanente d’excellence,
d’animer chaque jour les ateliers de la Manufacture avec ses 70
artisans qui operent avec les mémes gestes, la méme ferveur et
les mémes codes.

Mauviel1830
47 Route de Caen - 50800 Villedieu-les-poéles

insitu1830@mauviel.com




