
LE MATCHA DANS 
TOUS SES ÉTATS

Chez Maurice Sfez Café, le matcha n’est pas seulement 

un ingrédient : c’est une véritable passion, une 

signature, un terrain de créativité. Maison reconnue 

pour son expertise et son exigence autour de ce thé 

vert japonais, Maurice Sfez Café explore sans cesse de 

nouvelles façons de révéler sa richesse aromatique et 

sa profondeur végétale. 



Boissons à partir de 6€

informations pratiques

Maurice Sfez Café  
14 rue Rambuteau, 75003 Paris

237 rue du Faubourg Saint Honoré, 75008 Paris

115 avenue Victor Hugo, 75016 Paris

17 rue Marbeuf, 75008 Paris (Coming Soon)

Pâte à tartiner 16€

Cette passion se retrouve au cœur de la gamme 

de boissons. Du Vanilla Matcha Latte au 

Cinnamon Matcha Latte, en passant par le 

Honey Matcha Latte, chaque création exprime 

l’intensité et la subtilité du matcha. La maison ose 

également des propositions plus audacieuses, 

comme le Matcha Tequila Martini, où le thé 

vert devient le fil conducteur d’une expérience 

gustative originale et surprenante. 

Cette fascination pour le matcha se traduit 

aussi dans ses créations gourmandes, comme 

la nouvelle pâte à tartiner matcha vanille. 

Onctueuse et équilibrée, elle marie la puissance 

végétale du matcha à la douceur réconfortante 

de la vanille, relevée d’une pointe de fleur de sel. 

Pensée pour être dégustée à la cuillère ou utilisée 

dans des recettes sucrées, elle illustre parfaitement 

la créativité et l’exigence qui font la marque de la 

maison. 

Chez Maurice Sfez Café, le matcha est bien 

plus qu’une tendance : il est un véritable terrain 

d’expression culinaire, où gourmandise, 

innovation et culture du goût se rencontrent pour 

séduire les amateurs les plus exigeants. 


