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EDITION EXCEPTIONNELLE ET SUCCES CONFIRMÉ 

POUR LES GRANDES DISTILLERIES PEUREUX MASSENEZ 

AVEC LEUR 1ER SALON LES SPIRITIVES RHUM’N CO 

 
Le Salon Les Spiritives Rhum’N Co, dédié aux spiritueux d'exception, a fermé ses portes le 15 octobre dernier 

après trois journées riches en découvertes et en rencontres. Du 13 au 15 octobre 2023, Les Grandes 

Distilleries Peureux Massenez ont accueilli au Palais de la Bourse de Bordeaux passionnés et amateurs de 

spiritueux pour cette édition tant attendue qui a connu un succès retentissant, renforçant la position du 

salon en tant que rendez-vous incontournable du secteur des Spiritueux. 

 
 

Affluence Record : témoignage du soutien continu des visiteurs 

Les visiteurs ont répondu présents en grand nombre, témoignant de l'engouement toujours grandissant 

pour Les Spiritives Rhum’N Co. La fréquentation, équivalente à celle de la dernière édition, atteste de 

l'attrait persistant de cet événement unique. 

 
Engagement Professionnel : une hausse significative 

Les professionnels du secteur ont massivement répondu à l'appel cette année, avec une augmentation de 

38% du nombre de participants par rapport à l'édition précédente. Cette présence accrue confirme 

l'importance grandissante des Spiritives Rhum’N Co dans le calendrier professionnel des spiritueux. 

 

 

 
 

Innovations Gastronomiques : Les Accords 

Frappés® Massenez à l'honneur 

L'introduction des Accords Frappés® - des 

créations surprenantes réalisées par des Meilleurs 

Ouvriers de France - a marqué une évolution 

notable de l'édition. Cette dimension 

gastronomique a suscité un vif intérêt en créant 

des associations créatives entre la gastronomie et 

les spiritueux, offrant une expérience unique aux 

participants. 



 

Un Espace Hors du Temps : La joaillerie des 

spiritueux 

L'espace privé de la Joaillerie, avec ses 20 

références d'élixirs rares, a conquis le cœur des 

passionnés. Ce lieu unique s'est affirmé comme la 

quintessence du savoir-faire des spiritueux, 

ajoutant une dimension exclusive à l'événement. 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
Transmission du Savoir-faire : partenariat avec 

le Lycée Hôtelier de Talence 

Le partenariat avec le lycée hôtelier de Talence a 

permis à 15 étudiants de bénéficier d'une 

expérience enrichissante et d'une transmission du 

savoir-faire par des professionnels de renom, 

renforçant ainsi l'engagement des Spiritives 

Rhum’N Co envers la formation et le partage des 

connaissances. 

 

Bilan en chiffres 
 

80 maisons françaises et internationales de spiritueux 

-21 maisons de la région Nouvelle-Aquitaine. 

-150 marques représentées 

 
-5 bars à cocktails animés par des mixologistes bordelais de renom, et 1 Meilleur Ouvrier de 

France - David Palanque. 

-15 élèves barmen, répondant à la volonté de transmission permanente des Grandes 

Distilleries Peureux Massenez 

-1 scène food ambiancée grâce aux 7 restaurants bordelais présents et 2 Meilleurs Ouvriers 

de France - Cyrille & Christelle Lorho. 

 
3000 visiteurs au total 

-17 politiques présents dont l’adjoint au Maire de Bordeaux, Didier JEANJEAN 

-1100 professionnels du secteur 

-1900 visiteurs grand public 

 
et sur les réseaux sociaux 

-Plus de 80 000 impressions sur les posts 

 

 
A propos des Grandes Distilleries Peureux Massenez : 

Depuis plus de 150 ans, Les Grandes Distilleries Peureux Massenez entretiennent des liens privilégiés avec la Haute Gastronomie et les plus grands Chefs. 

Les Eaux-de-Vie et Liqueurs Massenez® et les Griottines® sont utilisées par les chefs aux 4 coins du monde et sont présentes dans les plus beaux palaces, 

bars et restaurants. Bernard Baud, leur Président, modernise et renouvelle l'image des Grandes Distilleries Peureux Massenez et leur donne un nouveau 

souffle empreint d'innovations marquantes et d'audace avec une pointe d'esprit visionnaire. 

www.massenez.com 

www.distilleriespeureux.com 
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