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LE BISTROT DE BURGERS GOURMETS 100% 
FRANÇAIS KING MARCEL OUVRE À CAEN 

 
    

  

   

  
  

  
  

 

 

  

 

  
  

  

 

KING MARCEL ouvre son 17ème bistrot à Caen. Il s'agit du premier bistrot Normand 
de l'enseigne. À cette occasion, l’enseigne née à Lyon en 2013, revient sur les 
engagements de qualité qui l'accompagnement depuis son lancement pour la création de 
ses burgers 100% français faits maison avec des produits frais et locaux.  
 

  
  

  

https://2kyyu.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/tCMYw4ibgKeipdm-0jKlrWv5L5rlYMgTlN3ISHHBXjOh2NZ7Msi5YeDR3UlvelGzcInItVgi3EK3Dl-TkBAIu7IpysAy_i4BiWLTsW6oVBbZuW8fvd78w2JIwnzN2cwN4TtgZXEK6Cx1__uI1Shc-_mKOQLVonoX1xtqHAYQrbOGt_mncF5ZTzGpNqkaqasxX6QEES_9iD8_NT1huQE6
https://2kyyu.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/FjstFJYQHlIAka9x0mNMiJksc9dzha-yHqeEVSQcSRQRbu3219jjTfkMFIoZe2OJvhRXeQC-2a1vF8K0aohdWlX-ykterztSQQj58NghQ8Mh9sYerBAF0emNEjhJGFYJLI8zJkUwu4-5Cpk38ydTvdJhIptSP27F2-OolHKDiKKB09ubAzmaw68aQRa8pJK4FgVZRBDtoLDgjhaZoaJ27DFi5XuEKg93


 

   

  

UN BISTROT CONVIVIAL ET CHALEUREUX 
  

L'enseigne King Marcel associe le meilleur de la fast-food américaine au meilleur de 
la cuisine française. Une qualité qui se retrouve dans ses burgers gourmets 100% 
français mais aussi dans ses restaurants au design contemporain très chaleureux.  
  
Le bistrot King Marcel de Caen, situé à proximité du château à l'entrée du quartier des 
Quatrans, d'une superficie de 120m2 peut accueillir jusqu'à 140 personnes. 70 places 
assises sont disponibles dans le restaurant et 70 supplémentaires en extérieur. 
  

Visuels du restaurant et des équipes 

 

 

  
  

 

LÉNA HOSTE, UNE 
ENTREPRENEURE 
PASSIONNÉE 
  

À la tête de ce nouveau bistrot se trouve la 
pétillante caennaise, Léna Hoste. 
Originaire du quartier Saint-Sauveur dans 
lequel elle a grandi, cette jeune 
entrepreneure hyper-active de 23 
ans ouvre le 1er restaurant King Marcel 
de la région dans sa ville natale à 
proximité du Château.  

  

   

  

 

  
Attirée par l'entreprenariat depuis plus de 5 ans, c'est à la suite du confinement qu'elle 
décide de sauter le pas. Toujours de bonne humeur et particulièrement convaincante, elle 
embarque sa famille dans son projet. C'est ainsi que l'on retrouve ses parents dans 
l'équipe du restaurant composée de 8 personnes dont 2 contrats étudiants.  
 

https://2kyyu.r.ag.d.sendibm3.com/mk/cl/f/q9VyOY9L6Mp1j28plBxHnxnLNruUSkvAMGFOpNWk9UJ93Ax2pDNRtiij5LvnIT2xKjSdATs-YXcK8vDVd1W_EEnTJ-i8GMmwBV3Zpg5j5VtO864hsSz7AmAshl6b2gLlvWQOHVQmrHLgunV9tZAdhFDNNGakbm2HXvYgbctP9ogCk_N2T5ycCDL5_PrOzwQCmLH3zInNrg11CrHYuatNLT8Wz1IDd1k3h2eDuqvDJSUw3tynaCpdhJ-R0O2jT9kZDF2Red9R


  
  

  

 

"Je voulais une enseigne qui me ressemble. Après quelques recherches, j'ai 
découvert King Marcel et j'ai été séduite ! Un réseau qui tient en 3 mots 

français, frais et fait maison. C'est exactement ce que je voulais." 
- Léna Hoste, Gérante du bistrot King Marcel Caen  

 

  
  

  

 

DES BURGERS À LA FRANÇAISE  
AVEC UN PAIN MADE IN CAEN !  
  

King Marcel, enseigne de burgers gourmets, français, frais et faits maison associe le 
meilleur du fast-food américain au meilleur de la cuisine française. Les clients peuvent y 
déguster des burgers préparés avec des ingrédients locaux, de qualité dans des 
restaurants aux allures de bistrot, revisités dans un esprit chic et contemporain. Les 
burgers King Marcel sont également disponibles en vente à emporter, click & collect 
disponible sur le site de l'enseigne, ainsi qu'en livraison via les plateformes Deliveroo et 
Ubereats. 
  
Chez King Marcel, l'approvisionnement français est une priorité. Ainsi, les pains qui 
composent l'ensemble des burgers du restaurant caennais sont livrés chaque jour par 
une boulangerie de la ville, pour renforcer le locavorisme et garantir une excellente 
fraîcheur. Autre ingrédient phare du burger, la viande de bœuf qui elle est garantie 100% 
française de race limousine et certifiée Label Rouge , un gage de qualité pour les 
consommateurs.  Enfin, les fromages que l'on retrouve dans les burgers signatures de 
King Marcel sont certifiés AOP et IGP français (exception faite au Cheddar qui est 
Irlandais) pour un plaisir gustatif toujours plus intense.  
  
Au quotidien, les équipes sont investies dans la préparation des produits frais qui vont 
composer les salades, wraps et autres boissons faits minute disponibles à la carte de King 
Marcel. Les frites qui accompagnent les burgers sont épluchées chaque jour puis cuites 
en 2 bains pour conserver toutes leurs saveurs.   
 

  
  

  

 

 INFOS PRATIQUES 
  

  
Adresse : 37 Rue de Geole, 14000 Caen 
  
 Ouverture : 
  
Du lundi au jeudi : 11h30 - 14h30 puis 18h30 - 22h 
   
Vendredi Samedi : 1h30 - 15h puis 18h30 - 23h 
  
Livraison : Deliveroo & UberEats  
  
Click & Collect : Sur les horaires d'ouverture du bistrot 

 

  

  

À PROPOS DE KING MARCEL  
  

King Marcel est une enseigne de restauration rapide spécialiste du burger 
français gourmet. Créée à Lyon en 2013 par Christophe San Miguel et Jean-Christophe 



 

Cons, l'enseigne associe le meilleur du fast-food américain à l'excellence de la 
cuisine française. King Marcel propose sur sa carte une sélection de burgers français 
cuisinés sur place avec des ingrédients frais et locaux, 100% made in France. En 2015, 
la marque se lance en franchise et ouvre son premier restaurant à Paris. En 2021, 
l'enseigne réalise un chiffre d'affaires de 9 millions d’euros. Avec aujourd'hui 17 
établissements dont 13 franchises et 4 succursales, King Marcel s'impose comme la 
référence du burger français de qualité en alliant à la fois qualité, prix et rapidité. 
  

www.kingmarcel.fr 

 

 

  
  

    

  

 

   

  
 

   

  
 

  
  

  



 

Pour en savoir plus sur ce nouveau restaurant ,n'hésitez pas à me contacter.  
Je reste disponible si vous avez des questions.  
   

 


