
Situé à 10 minutes de Deauville et de la mer, l’hôtel 4 étoiles Les Manoirs des Portes de Deauville offre une parenthèse 
bucolique et luxueuse au cœur de la campagne normande. Ce Manoir édifié au XVIème siècle a vu séjourner le dramaturge 
Pierre Corneille en quête d’inspiration et de calme, loin du tumulte parisien. Composé d’une salle de réunion, de 25 
chambres et suites, réparties entre le Manoir historique de 208m2 et les cottages allant de 35m² à 115m², l’hôtel est 
un véritable havre de paix situé au cœur d’un jardin verdoyant de 2,5 hectares avec piscine chauffée, sauna et jacuzzi.
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LUXE, CALME ET VOLUPTÉ 
AU CŒUR DE LA NORMANDIE.



UN LIEU CHARGÉ D’HISTOIRE ET 
UNE RÉNOVATION REMARQUABLE
Le Manoir de Prétot, ancien nom de la demeure, fut construit 
au milieu du XVIe siècle dans le pur style augeron, recon-
naissable à ses colombages et à ses toitures pentues. À cette 
époque, Pierre Corneille y séjourne régulièrement, trouvant 
en ces lieux un refuge paisible et inspirant pour son œuvre 
littéraire. Une plaque commémorative est désormais présente 
(depuis le 26 mai) en mémoire du célèbre dramaturge.

Aux siècles suivants, le Manoir devient un point de passage 
pour de nombreux marins, qui accostent au fond du parc, alors 
bordé par un ancien quai. Certains laissent derrière eux de 
touchants témoignages : des gravures de voiliers, réalisées à la 
pointe du couteau, encore visibles sur les murs de l’escalier.

Au XIXe siècle, la demeure change de fonction et devient une 
maison d’école. Puis, au début du XXe siècle, elle est utilisée 
comme dépendance agricole, avant de retrouver sa fonction 
résidentielle à la fin du siècle.

Les lucarnes, la tourelle, la façade et les pans de bois sont 
minutieusement restaurés dans les années 60 par Mr et Mme 
Guérin alors propriétaires des lieux. À l’intérieur, un extraordi-
naire pavage de silex noirs et blancs en forme de losanges est 
mis au jour. L’imposant foyer du salon et l’escalier sculpté 
retrouvent leur majesté d’antan.

C’est en 1995 que le Manoir est inscrit à l’inventaire des Monu-
ments Historiques, en reconnaissance de son architecture et 
de ses éléments remarquables.

La dernière grande transformation intervient en 2018/2019, 
lorsque le Groupe Buildinvest entreprend une vaste rénova-
tion pour redonner au bâtiment son éclat d’origine tout en lui 
offrant une nouvelle vie en tant qu’hôtel de charme.

Enfin, les anciennes dépendances sont repensées pour s’inscri-
re dans l’expérience hôtelière contemporaine : le four à pain 
devient un cottage privé, les anciennes écuries et la maison 
des gardiens se transforment en suites et chambres 
supérieurs, tandis que la meule en granit et les abreuvoirs 
trouvent une nouvelle vie en tant que jardinières.

Ainsi, le domaine des Manoirs des Portes de Deauville tisse un 
lien harmonieux entre l’histoire et le présent, où chaque pierre 
raconte un passé riche, au service d’un séjour d’exception.
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Gravure de « galiobe » inscrite dans 
la salle à manger. *

« Flibot » ou « Gibanne » dans 
l’escalier du manoir. *

Esquisse de ce qui parait un « brick » 
inachevé avec figuration de sabord 

dans l’escalier du manoir. *

*D’après La Revue Mensuelle de l’Association « Le pays d’Auge », 43ème année, N°9, septembre 1993.

LE M ANOIR ET S ES COTTAGES

Le Manoir historique, s’érige au beau milieu d’un écrin de 
verdure abondamment boisé et fleuri. En se promenant dans le 
parc arboré, on retrouve un verger produisant les délicieuses 
pommes normandes, un étang où chantent les grenouilles, un 
espace détente avec un pool house, une piscine chauffée, un 
sauna ainsi qu’un jacuzzi.  

Les Manoirs des Portes de Deauville permettent détente et 
dépaysement en toutes saisons, avec tous les attraits de la côte 
fleurie : les côtes normandes chargées d’histoire, Deauville, ses 
courses de chevaux, ses planches, son casino et ses sports 
nautiques, Trouville et son marché aux poissons, Honfleur et son 
port de pêche. Côté terres, Pont-l’Évêque avec ses fromages et 
sa « Joyeuse Prison », Pont-Audemer la « Venise normande », la 
campagne du Pays d’Auge et ses produits du terroir. Sans oublier 
les trois terrains de golf à proximité de l’hôtel et les méandres du 
fleuve côtier La Touques où il fait bon se promener.
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Les Manoirs des Portes de Deauville enrichissent leur art de 
vivre avec de nouvelles escapades, pensées comme des 
parenthèses enchantées au cœur du bocage normand :

• Pour les amoureux en quête d’intimité, l’Escapade Roman-
tique invite à la douceur d’un séjour à deux : champagne en 
chambre, massages sur-mesure et nuits dans l’élégance d’un 
manoir ou d’un cottage niché dans le jardin. 

• Les épicuriens, eux, se laisseront séduire par l’Escapade 
Gourmande, une invitation à découvrir les saveurs locales 
autour d’un dîner dans l’un des restaurants de Deauville, le tout 
accompagné d’un séjour de deux nuits au calme avec la privati-
sation de l’espace bien-être. 

• Et pour celles et ceux qui souhaitent simplement faire une 
pause, l’Escapade Normande offre un moment de déconnex-
ion, entre nature généreuse, patrimoine local et charme intem-
porel. 

Autant d’expériences à vivre… et à savourer pleinement, dans 
l’atmosphère feutrée des Manoirs.

 

UNE DÉCORATION SIGNÉE AMÉLIE B U VAT

L’architecte Amélie Buvat a signé la décoration de l’hôtel, 
révélant « un ensemble unique et historique à l’esprit maison 
de famille. C’est un cadre naturel où règne une douce odeur de 
pommes agrémentée du son mélodieux des oiseaux ! ». Dans 
ce lieu propice à l’éveil des sens, les chambres aux tons 
sable rappellent les côtes normandes et s’accordent
habilement avec les notes fraîches et vertes faisant écho à 
la campagne avoisinante. Comme matière, l’architecte a 
privilégié le lin, fibre normande par excellence. 

Ici, la chaleur ocre des tommettes d’origine donne le ton, tout 
en contrastant élégamment avec un mobilier chic et rétro des 
années 70. Dans l’entrée, le « lustre fulgurant » et ses carillons 
de cristal projettent leur lumière sur les pans de bois de la 
pièce. Amélie Buvat a aussi fait appel à Ardamez, référence du 
mobilier de bistrot, à HK living pour les chaises cannées rappelant 
sans équivoque l’univers de Manet, ou encore Louise Roe pour 
ses lampes. 

L’E SP R IT MAI SON DE FAMILLE,  UN 
SÉJOU R DEPAYS ANT ET RESSOURCANT

Qu‘ils viennent de Paris, Rouen, Londres ou ailleurs, les 
hôtes se sentent indéniablement « à la maison » aux 
Manoirs des Portes de Deauville. Les petits salons 
intimistes qui bordent la cheminée invitent à une paresse 
légitime. Dehors, le parc verdoyant aux différentes 
essences permet aux convives de lire ou même somnoler 
à l’ombre des pommiers et bercés par le chant des 
oiseaux. Ici, « douceur de vivre » et « farniente » sont les 
maîtres mots. Les enfants, eux, ont déjà repéré la 
piscine, place à la détente. 

Pour prolonger ces instants de sérénité, les Manoirs 
proposent également un espace bien-être niché au 
cœur de ses 2,5 hectares de verdure. Sauna, jacuzzi 
privatisable sur réservation, massages et rituels à la carte 
: tout est réuni pour offrir une véritable parenthèse de 
douceur, que l’on soit en solo ou en duo. Piscine 
extérieure chauffée, chaises longues à disposition, salon 
intérieur cosy… tout invite à lâcher prise.

Côté hébergements, les suites pour quatre personnes 
donnant sur le parc sont idéales pour les familles. Les 
adultes profitent de la chambre parentale, tandis que les 
enfants s’installent confortablement dans le salon 
équipé de deux banquettes-lits ou d’un canapé-lit.

Les couples peuvent opter pour les chambres et suites 
du Manoir historique, qui donnent l’occasion d’emprunt-
er l’escalier monumental, ou préférer celles des cottages 
avec un accès direct au jardin. D’un côté, le frisson 
romantique des poutres séculaires ; de l’autre, le charme 
bucolique du jardin fleuri : il n’y a que l’embarras du 
choix.
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LE CONSERVATOIRE DE LA POMME DE S  MAN -
OIRS DES PORTES DE DEAUVILLE

PORTRAIT DE PHILIPPE DUBREUIL, ARCHITECTE PAYSAGISTE DE RENOM

Les Manoirs des Portes de Deauville ont choisi de confier 
l'aménagement des jardins du conservatoire de la pomme à 
Philippe Dubreuil, architecte paysagiste renommé. Depuis plus 
de 20 ans, ce passionné parcourt le monde en quête d'inspira-
tions singulières. Son travail, salué par des distinctions presti-
gieuses, se déploie dans des jardins privés et publics à 
Londres, Paris, Marrakech ou encore aux États-Unis. Philippe 
Dubreuil conçoit des projets sur mesure, et celui imaginé pour 
les Manoirs des Portes de Deauville s'intègre parfaitement à 
l'esprit du lieu et à la vie de l'hôtel.

RÉ COL TER,  S AVOURER,  DÉGUSTER :  
L’E XP É RIENC E POMME AUX MANOIRS

Aux Manoirs des Portes de Deauville, la pomme est bien 
plus qu’un fruit : c’est le fil rouge d’une immersion 
gourmande au cœur du terroir normand. Sur les 2,5 
hectares du domaine, plusieurs variétés de pommiers — 
douces, acidulées ou amères — s’épanouissent jusqu’à la 
récolte de septembre à octobre, un moment unique que 
nos hôtes peuvent partager en participant eux-mêmes à 
la cueillette, panier à la main.

Les fruits sont ensuite confiés à l’association Les 3 
Pommes, partenaire local engagé, qui se charge du pres-
sage à froid et de la mise en bouteille sur place. Le résultat 
: un jus de pomme 100 % naturel, sans sucre ajouté ni 
conservateur, reflétant fidèlement la richesse de notre 
verger.

Cette valorisation du patrimoine fruitier se prolonge à 
travers les jus et cidres de Michel Bréavoine, artisan 
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passionné installé aux portes de Pont-l’Évêque. Là, les 
pommes sont récoltées à parfaite maturité, triées manuelle-
ment, puis pressées et fermentées selon des méthodes tradi-
tionnelles transmises depuis 1989. Un savoir-faire qui donne 
naissance à des boissons équilibrées, authentiques et pleines 
de caractère.

Et pour aller plus loin dans l’expérience, nous invitons nos 
visiteurs à vivre une dégustation autour de la pomme, une 
parenthèse conviviale et sensorielle imaginée comme un 
parcours gustatif. Vous y découvrirez nos différentes produc-
tions, accompagnées de mets soigneusement sélectionnés 
pour sublimer les arômes du fruit.

Enfin, pour conclure ce voyage entre vergers et caveaux, 
nous proposons une sélection de Calvados AOP de la distill-
erie Père Magloire, élaborés avec un Maître de Chai, vieillis 
en fûts de chêne et subtilement assemblés pour révéler toute 
la complexité des pommes normandes.

Un véritable hommage à la pomme, du verger au verre.



LE  P E TIT DÉJ EU NER :  Au réveil, l’espace se trans-
forme en salle de petit-déjeuner conviviale qui propose un 
généreux buffet de 8h à 11h : boissons chaudes, jus de 
fruits frais, pâtisseries et pains traditionnels, œufs brouillés 
ou à la coque, ainsi que fruits de saison et produits locaux. 
Quand viennent les beaux jours, ils sont servis dans le 
jardin, à l’ombre des pommiers. Dernière option, le 
petit-déjeuner dans la chambre pour des matinées 
cocooning encore mieux qu’à la maison !

LE  GOÛ TER :  Parce que les petits et les grands ont 
droit à une pause gourmande, l’hôtel propose entre 16h30 
et 18h un en-cas composé d’une boisson et d’une tarte 
maison qui change chaque jour. 

LE S INSTAN TS G OURMANDS

Le Salon Corneille : L’hôtel propose un salon intimiste où se mêlent canapés en velours, mobilier en rotin et tables de bistro 
cerclées de laiton. Ici, les convives peuvent profiter d’une carte de snacking avec des produits locaux, faits maison et bio. Les 
hôtes peuvent également opter pour un expresso, un thé ou un autre rafraîchissement, sans oublier la gamme de spiritueux 
(dont le fameux Calvados normand), les bons vins et les champagnes. Un Honesty Bar est à disposition : chacun se sert et 
indique sa consommation, dans un esprit de confiance. Cocktails, spiritueux, vins et champagnes sont à déguster dans le 
cadre raffiné du manoir.

ROOM SERVICE : Le menu «  Room Service  » propose 
également de servir les convives directement dans leur 
chambre.

PANIER PIQUE-NIQUE :   Nouveauté cette année, les 
Manoirs des Portes de Deauville proposent désormais de 
délicieux paniers pique-nique garnis de produits normands 
soigneusement sélectionnés. Une invitation à savourer le 
terroir local en toute liberté, pour le plus grand plaisir des 
voyageurs en quête d’authenticité et de gourmandise.

RESTAURANT PARTENAIRE : Les Manoirs des Portes de 
Deauville propose un restaurant partenaire, L’Auberge du 
Vieux Tour, idéalement située à seulement quelques mètres 
du domaine.
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LE S SE RVIC ES DE L’HÔTEL 

ACCÈ S 

EN SEMINAIRE AUX PORTES DE DEAUVILLE

À seulement deux heures de Paris en train ou en voiture, l’hôtel 
accueil également les entreprises pour leurs séminaires, incen-
tive ou sessions de team building. 

Le matin, le petit-déjeuner est servi dans la grande salle aux 
poutres apparentes et colombages d’antan ou trône la cheminée 
centenaire.

Lumineuse, confortable, chaleureuse, la salle de séminaire de 
45m2 peut accueillir jusqu’à 30 collaborateurs. Elle est équipée, 
sur demande, pour tout type de séance : projection, conférence, 
table ronde, travail en équipe etc.

Pour les pauses et la détente, le parc, le bar, la piscine, le sauna 
et le jacuzzi permettent de se changer les idées dans un cadre 
exceptionnel. 

À l’heure des repas, un déjeuner est proposé, ainsi qu’un service 
de navettes pour rejoindre les tables à Touques (5 min), 
Deauville-Trouville (10 min) ou encore Honfleur (20 min).    

• Petit-déjeuner buffet : 8h à 11 h 
(fruits frais, jus de fruits frais,
fromage, céréales, œufs,
boissons chaudes, viennoiseries,
brioches, différents pains et 
produits locaux…).

• Bar toute la journée, y compris le
soir (jusqu’à 23h).

• Goûter de 16h30 à 18h.

• Room service (€).

• Service de conciergerie.

• Espace détente entièrement
privatisé (€) avec pool house,
piscine extérieure chauffée
d’avril à octobre, sauna, jacuzzi. 

• Salle de réunion de 45 m².

• Parking gratuit.

• Borne de recharge électrique 
(€).

Aéroport de Deauville (DOL) : 
7,7km et 10 minutes de voiture. 

Gare SNCF de Trouville-Deau-
ville :
6,9km et 10 minutes de voiture.

Ligne SNCF au départ de Paris 
Gare Saint-Lazare.

En voiture depuis Paris : 
193km et environs 2 heures 
de voiture.  

Prendre l’A13 direction Pont 
de Normandie/
Honfleur/Deauville/Trouville/-
Canapville (184km).


