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MANHATTN’S BURGERS DÉBARQUE
AU CŒUR DU QUARTIER LATIN

AVEC UNE 3E ADRESSE PARISIENNE

Un nouveau flagship de plus de 360 m²,
pensé pour s’ancrer dans la vie de Saint-Michel et de la Rive Gauche.



Après Montorgueil (Paris 2e) et Beaubourg (Paris 4e), Manhattn’s Burgers poursuit 
son aventure parisienne et met le cap sur la rive gauche. À partir d’octobre, le 
concept premium fast-casual imaginé par deux frères belges s’installe au 10 place 
Saint-Michel, au cœur du Quartier latin (Paris 6e), à quelques pas de la Seine et de 
Notre-Dame.

Pour cette troisième adresse dans la capitale, l’enseigne investit plus de 360 m² 
dans un lieu emblématique du quartier. Pensé comme le nouveau flagship parisien 
de Manhattn’s, le restaurant entend surtout s’imprégner de l’identité si particulière 
de Saint-Michel, façonnée par ses étudiants, ses libraires, ses cinémas, ses cafés, 
ses habitants et ses visiteurs.

Plus qu’une nouvelle adresse, Manhattn’s imagine ainsi un véritable lieu de quartier, 
où burgers grillés à la flamme, ambiance inspirée de New York et clins d’œil à 
l’histoire de Saint-Michel se rencontrent.

DE MANHATTAN
   À SAINT MICHEL 



Derrière Manhattn’s Burgers, il y a avant tout une histoire de famille, 
celle de Jérôme et Philippe Vandermeulen, deux frères belges avec 
New York dans la peau.

Tout commence lorsque Jérôme part tenter l’aventure américaine à New York. Il rejoint Wafels & Dinges, enseigne 
emblématique de gaufres belges, où il travaille comme chef de projet et responsable traiteur. Une expérience qui 
lui permet de s’immerger pleinement dans l’effervescence new-yorkaise et sa culture food.

En 2013, Philippe lui rend visite à Manhattan. Ensemble, les deux frères explorent les restaurants de burgers de 
la ville et découvrent cette expérience typiquement new-yorkaise qui mêle burgers généreux, lieux vivants et 
atmosphère décontractée. L’idée germe alors : pourquoi ne pas recréer cette énergie en Belgique, puis en Europe ?

De retour en Belgique, les rôles se dessinent naturellement. Jérôme apporte son expérience new-yorkaise et 
Philippe, chef de formation passé par l’école hôtelière Spermalie de Bruges, son savoir-faire culinaire. Ensemble, 
ils imaginent Manhattn’s Burgers et ouvrent leur première adresse à Bruxelles en 2014.

L'aventure grandit en Belgique avant de traverser les frontières. En 2022, Manhattn’s pose pour la première fois 
ses valises en France.

AVANT LES BURGERS, IL Y AVAIT…
        DES GAUFRES !

Nous ne voulons pas ouvrir des restaurants qui pourraient se trouver n’importe 
où. Chaque quartier possède sa propre identité, et celle de Saint-Michel est 
particulièrement forte. Notre ambition est d’amener Manhattn’s sur la Rive 
Gauche tout en respectant ce qui existe déjà et en nous intégrant à la communauté 
locale. Nous voulons que les étudiants passent nous voir entre deux cours, que 
les habitants aient leur table habituelle et que les visiteurs nous découvrent parce 
que nous avons véritablement notre place à Saint-Michel. Pour nous, cela a bien 
plus de sens que d’ajouter simplement une nouvelle adresse sur la carte de Paris. 

Jérôme Vandermeulen, cofondateur de Manhattn’s Burgers.



À CHACUN
SON Manhattn’s BURGER

Bœuf Irlandais Angus, bœuf 100 % nourri à l’herbe, jamais smashé 
et grillé à la flamme pour préserver toute sa jutosité,  les petits pains 
fraîchement cuits et les sauces maison : chez Manhattn’s, le burger se 
décline au gré des envies. Des signatures de la maison aux recettes 
plus classiques, en passant par le poulet grillé à la flamme et l’option 
veggie, la carte joue autant la gourmandise que la diversité.

SAINT-MICH’ CHEESEBURGER
QUAND L’HISTOIRE D’UN QUARTIER INSPIRE UNE RECETTE 14,90 €

Bœuf Angus irlandais, Reblochon AOC, oignons rouges caramélisés, bacon 
grillé, ciboulette, aïoli fumé et miel piquant.
Le quartier de Saint-Michel, cœur historique du Quartier latin, est depuis 
toujours associé à sa vie littéraire et à ses librairies, qui ont marqué le 
paysage local pendant des générations. Pour son arrivée dans le quartier, 
Manhattn’s Burgers a choisi de s’inspirer de cette atmosphère à sa manière.
Le chef et cofondateur Philippe Vandermeulen a ainsi imaginé le Saint-Mich’ Cheeseburger, une création disponible 
exclusivement dans le restaurant de Saint-Michel. Il s’agit de la première recette Manhattn’s pensée spécifiquement 
autour de l’identité d’une adresse parisienne.
« Saint-Michel a une âme bien à elle, façonnée par des générations de lecteurs et de flâneurs. Le Saint-Mich’ Cheeseburger 
est notre clin d’œil à cet esprit de quartier. Cela reste pleinement un burger Manhattn’s, mais un burger qui ne pouvait 
véritablement naître qu’ici. » Philippe Vandermeulen, cofondateur de Manhattn’s Burgers
Une façon pour l’enseigne de faire de l’ancrage local un nouvel ingrédient de sa cuisine, dans un marché du burger où la 
différenciation ne passe plus uniquement par la recette mais aussi par l’identité du lieu.

LES “SIGNATURES BURGERS”

EMPIRE CHEESEBURGER
L’essentiel New-Yorkais

12,90 €
Boeuf Irlandais Angus,

cheddar affiné, tartare de tomates, 
concombres marinés, salade

et sauce secrète.
Le cheeseburger

dans une recette généreuse.

gATSby BURGEr
Le twist truffé

14,90 €
Boeuf Irlandais Angus, emmental 

français AOP, champignons sautés, 
bacon grillé, salade

et mayo arôme truffe.
La version très gourmande

de la maison.

ROCKEFELLER BURGER
Le smoky

13,90 €
Boeuf Irlandais Angus,

cheddar affiné, bacon grillé,
oignons rouges caramélisés,
salade et Smokey BBQ Sauce.

Le combo sucré-fumé.



ET PARCE QU’UN BURGER NE VIENT JAMAIS SEUL… 
French Fries  4,50 €
Des frites fraîches, cuites deux fois,
accompagnées de sauce maison ou de mayonnaise.

Sweet Potato Fries  5,50 €
La version patate douce.

Parmesan Truffle Fries  9,20 €
Le side ultra-gourmand

SOHO CHICKEN bites  7,90 €
Des bouchées de poulet croustillantes accompagnées d’une sauce au choix.

ET POUR SORTIR DE MANHATTAN…

PANAME CHEESEBURGER
NY rencontre la France

14,90 €
Boeuf Irlandais Angus, Reblochon AOP, 

oignons rouges caramélisés,
bacon grillé, ciboulette et aïoli fumé.

Gourmand, fondant
et résolument frenchy.

K-TOWN CHEESEBURGER 
Détour par Séoul

14,90 €
Boeuf Irlandais Angus,

cheddar affiné, kimchi frais, 
concombres marinés,

oignons frits et sauce pimentée
au kimchi maison.

GOTHAM BURGER
La touche frenchy

13,90 €
Boeuf Irlandais Angus
et tomme de Savoie :

une autre rencontre entre
l’esprit du burger américain

et le fromage français.

BROOKLYN FALAFEL 
BURGER 13,90 €

Le veggie
Falafel, tzatziki,
oignons rouges marinés, 
concombres marinés,
tartare de tomates, 
salade et aïoli fumé 
maison.
Une alternative 
végétarienne fraîche 
et généreuse, sans 
renoncer à l’esprit 
street food.

Tribeca Chicken 
Burger 13,60 €

Le classique
version chicken
Poulet grillé, cheddar 
affiné, tartare de 
tomates, oignons 
rouges marinés, salade 
et sauce poivre maison.
Une recette fraîche 
et généreuse où le 
poulet grillé rencontre 
le cheddar affiné et le 
caractère de la sauce 
poivre maison.

Harlem Chicken 
Burger 13,90 €

Le plus spicy
Poulet grillé, 
emmental français 
AOP, guacamole frais, 
jalapeños marinés, 
salade et Sriracha Mayo 
maison.
Une recette aux 
accents relevés qui 
associe la douceur du 
guacamole au piquant 
des jalapeños et de la 
Sriracha Mayo.

TEAM CHICKEN OU VEGGIE ?



BIEN PLUS QU’UN BURGER :
L’EXPÉRIENCE MANHATTN’S
Chez Manhattn’s, l’expérience se poursuit jusque dans le décor. Briques 
rouges, néons, street art et références à Broadway composent un 
univers urbain, chaleureux et décontracté inspiré de New York.

Un décor pensé pour déjeuner, dîner ou simplement partager un burger 
et des frites au cœur de l’un des quartiers les plus vivants de la 
capitale.

Et parce que l’expérience Manhattn’s ne s’arrête pas à l’assiette, 
l’enseigne associe la simplicité du fast casual à une hospitalité 
chaleureuse portée par ses équipes : un service rapide et fluide, sans 
sacrifier l’accueil et l’échange.

BON PLAN ÉTUDIANT : Saint-MIchel sera le seul restaurant Manhattn’s 
Burgers à proposer l’offre étudiante.

À PROPOS DE MANHATTN’S BURGERS

Manhattn’s Burgers est un concept belge de restauration fast casual premium fondé par les frères 
Jérôme et Philippe Vandermeulen et inspiré par l’énergie et la culture culinaire de New York. L’enseigne 
propose des burgers grillés à la flamme préparés à partir d’ingrédients premium, accompagnés de 
frites fraîches, sauces maison, boissons artisanales et créations temporaires inspirées de New York. 
En associant un service rapide et fluide à des intérieurs audacieux et une hospitalité chaleureuse 
portée par ses équipes, Manhattn’s propose sa propre interprétation européenne de l’expérience du 
burger new-yorkais.

MANHATTN’S BURGERS – SAINT-MICHEL
10 place Saint-Michel, 75006 Paris
Ouverture : début octobre 2026

MONTORGUEIL : 59 rue Montorgueil, 75002 Paris

BEAUBOURG : 13 rue du Renard, 75004 Paris

Ouverts du lundi au dimanche, de 11h30 à 22h30/23h
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