Communiqué de presse

N
)
% |5 Ro™®

OUVERTURE DU RESTAURANT MAISON PINSA
LA PIZZA LEGERE, SAINE ET GOURMANDE

Le restaurant Maison Pinsa fondé par Matthieu Michon
et Jean-Christophe Pujos ouvre ses portes rue du
Faubourg Poissonniére dans le 10°™ arrondissement
de Paris, une rue connue comme le laboratoire des
concepts innovants de la capitale!

La 1001°™me nouvelle pizzeria & Paris? Non, Maison Pinsa
met justement a I’honneur la Pinsa Romana, la pizza
de la Rome Antique, encore quasiment inconnue en
France! A 'époque romaing, les paysans utilisaient un
mélange de céréales locales telles que le mil, l'orge et
I'épeautre, agrémenté de sel et d’herbes aromatiques,
pour réaliser un pain plat étiré avec le bout des doigts
(Pinsa vient du latin «Pinsere», étirer) .

30% MOINS DE CALORIES

Depuis quelques années, la recette a été remise au
goudt du jour pour devenir celle que 'on mange d Rome
aujourd’hui et qui s'y taille un franc succes, avec un mix
original de trois farines - blé, riz et soja — rendant la
pate plus lIégére et plus digeste que celle d'une pizza
classique (30% moins de calories!).

Maison Pinsa
8 rue du Faubourg Poissonniére 75010 Paris
Du lundi au samedi, 12h-14h30 et 18nh-22h30
0147 70 03 23

WW.MAaISONPINSA.CO
[G - @MdaisonPIinsa]
[EB=Maison Pinsa |

Ala carte, tout est fait maison avec des produits 100 %
artisanaux, frais et de saison qui respectent les cahiers
des charges strictes des appellations (DOP, IGP) ou
labels (bio) auxquels ils appartiennent. Voild de quoi
se faire plaisir avec un produit sain et gourmand!

DES COCKTAILS EXCLUSIFS
INSPIRES DE LA BOTTE ITALIENNE

La carte du bar fait la part belle aux vins italiens et
cocktails signatures: Roma Mule, Spritzicus, Fiorente
Spritz, Margarita'lia !

UNE DECO ORIGINALE ET CHALEUREUSE

Apres de longs mois de travaux supervisés par 'agence
d'architecture Atelier Noma, les clients peuvent
déguster la Pinsa Romana dans ce restaurant de 35
couverts aux chaleureux tons terra cotta et d 'ambiance
Dolce Vita.

Pinsa Romana entre 9 et 19€; verre de vin d partir de 5€;
cocktails 6€ a 9€; formule déjeuner & emporter du lundi
au vendredi a partir de 9,90€; livraison sur Deliveroo
et UberEats.
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http://www.maisonpinsa.com
https://www.maisonpinsa.com/
https://www.instagram.com/maisonpinsa/
https://www.facebook.com/MaisonPinsa
https://drive.google.com/drive/u/0/folders/1UZY9tsVrrxP4haGXpZgUSAAR_SvKZb6F



