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Ouverture des 2 nouveaux corners 
 

Shayla & Taloula 
 
 
 
 
 
 

@magmaafoodhall @magmaa_foodhall.officiel 
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NANTES - Le 10 avril 2023 
 

Magmaa Food Hall accueille 2 nouvelles offres culinaires 

nantaises inédites ! 
 
A Nantes, l’aventure culinaire continue et la Magmaa family s’agrandit !  
A partir du mois d’avril, deux nouvelles offres dédiées à la « nourriture curieuse » feront leur arrivée au Magmaa 

Food Hall et prendront la place des anciens corners de Padsha et Töste. Depuis le 6 avril, les corners jamaïcain « 

Taloula » et tibétain « Shayla » ont le plaisir de dévoiler leurs écussons. 

 
 

 

SHAYLA • LE TRADITIONNEL TIBÉTAIN 
0 

« Shayla » signifie gourmand en tibétain et se prononce « c’est là » en 

Français. La jeune chef tibétaine à la tête de ce corner, annonce 

d'emblée la couleur de sa cuisine. C’est 
 
chez elle que tout se passe et elle promet que ce sera 

gourmand. 

 
Dolma est la première chef à développer une offre culinaire Tibétaine à 

Nantes. Elle a pour ambition de faire découvrir la culture et la 

gastronomie de son pays, qui selon elle, sont quasiment inconnues du 

grand public. 

 
Née au Tibet mais élevée en Inde, elle fait honneur à ses origines 

en cuisinant des plats généreux, de partage et de convivialité. Ce 

retour à ses origines, elle l'expérimente depuis plusieurs mois, en 

s'exerçant et en cuisinant pour des associations d'enfants 

tibétains. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Cheffe Dolma 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Plat : Aallu Phing Sha 

 
 
 
 
 
 

 
Plat : Momos Tibétains 
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TALOULA • JAMAÏCAN SOUL FOOD 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

Chef Mathias Aillerie 

 

Mathias Aillerie est le chef à la tête de « Taloula », un 

corner à la cuisine jamaïcaine et aux influences Africaines. 

Ancien joueur professionnel de football Américain au 

Canada, Mathias s’est tourné vers un apprentissage en 

cuisine en revenant vivre en France. C’est chez Lucie 

Berthier Gembara qu’il a fait ses armes, et c’est grâce à 

elle qu'il a d’abord intégré l’équipe Magmaa. 
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Le jeune chef de 23 ans proposera à sa carte différents 

plats iconiques tout droit venus de la Jamaïque. Du jerk 

chicken au maffé végétarien, en passant par la banane 

plantain et le maniock, Mathias explore les multiples 

saveurs caraïbéennes sucrée-salée pour le plus grand 

bonheur des gourmands. 

 

 

La carte de Mathias, aux saveurs épicées, se veut une cuisine « à la bonne 0 franquette » et familiale. Des 

plats typiques aux inspirations soul de Kingston et où la notion de partage nous fait vibrer. 

 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 
Plat : Wagwan 

 
 
 
 

Horaires d'ouverture de  
Magmaa :  

0  
lundi Fermé  

mardi 11:00–23:00  
mercredi 11:00–23:00  
jeudi 11:00–00:00  

vendredi 11:00–00:00  
samedi 11:00–00:00  
dimanche 11:00–17:00  
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MAGMAA • FOOD HALL NANTES 
 
 
 

1 BAR / CAFÉ 
 
9 KIOSQUES DE RESTAURATION DONT 2 

ÉPHÉMÈRES 
 
480 PLACES ASSISES 
 

REZ-DE-CHAUSSÉE/MEZZANINE / TERRASSE 
 
COUVERTE 
 
 

 

Depuis juillet 2022, le Food Hall de Nantes, accueille ses 

premiers clients Allée Frida Kahlo, au cœur du Quartier de la 

Création sur l’Ile de Nantes. 

 

« Ce n’est pas simplement un espace de restauration dans 

lequel sont proposés des univers culinaires multiples, 

mais une véritable aventure collective qui se met 

actuellement en place entre les restaurateurs. Ils sont tous 

engagés autour d’une même mission : cultiver le bien-

manger dans un lieu inspirant », annonce le Groupe 

Chessé. 

 
 
 

LES OFFRES CULINAIRES DÉJÀ PRÉSENTES AU FOOD HALL 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

FORNELLI FRENCH TOUCH BEURRE NOISETTE MOAA 
 

Italien Bistronomique Pâtisserie Coréen 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 
 

 

PATTY BURGER ZAATAR EITA! BAR/CAFE 
 

Burger Méditerannéene Sud Américaine 
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