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A Uoccasion de la Journée internationale des droits des femmes, Vienne célébre
les esprits et les mains féminines qui, depuis des siécles, fagonnent l'identité
gastronomique de la ville. Déja a 'époque de UEmpire, la cuisine viennoise se
transformait en un raffiné creuset de saveurs d’Europe centrale grace aux
cuisinieres bohémiennes, figures clés qui introduisirent des recettes
emblématiques comme les Buchteln et les knddels sucrés aux fruits,
influengant a jamais CADN culinaire de la capitale.

Alors gue 2026 marquera une année entiérement dédiée a la célébration de la
gastronomie viennoise, mettant a ’honneur son patrimoine culinaire et sa
créativité contemporaine, cette mise en lumiere des femmes qui en sont les
artisanes prend une résonance toute particuliére.

Aujourd’hui, cet héritage historique se perpétue a travers le talent d’une
nouvelle génération de cheffes qui continuent de défier les conventions avec
créativité et détermination. Des figures comme Stefanie Herkner, devenue une
icbne avec son auberge Zur Herknerin, maintiennent vivante la tradition des
knodels faits main, tandis que des cheffes primées comme Parvin Razavi, du
restaurant &flora, redéfinissent la modernité en placant les légumes au centre
de lassiette, avec d’audacieuses influences orientales.

Ce dynamisme féminin se reflete également dans les choix durables de Clara
Aue, qui chez Heu & Gabe au Meidlinger Markt valorise la régionalité a travers
une approche non conventionnelle des classiques viennois, ainsi que dans
Uexcellence de Natalie Stebbing, aujourd’hui a la téte de la patisserie du
légendaire Hotel Sacher en tant que cheffe patissiere. Aux cétés de
personnalités comme Julia Kilarski, qui avec sa Creme de la Creme éleve l'art
de la patisserie vers de nouveaux sommets, ces professionnelles démontrent
que, dans la Vienne contemporaine — et plus que jamais a Uaube de cette
année gastronomique 2026 — la cuisine n’est pas seulement tradition, mais un
récit d’innovation et de talent écrit chaque jour par des femmes extraordinaires.
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Les temps forts culinaires en 2026 : https://www.wien.info/fr/boire-
manger/vienne-a-croquer
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